
 

 

 

MENUS BODAS 
 

“DE LOS PEQUEÑOS DETALLES… 

NACEN LOS GRANDES MOMENTOS” 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Hotel Barceló Montserrat **** 

Ctra. Martorell-Capellades Km. 19,5  08635 Sant Esteve Sesrovires    

Telf: 93.775.68.00  Fax: 93.775.68.06 

 

 



Aperitivo de Bodas 

Selección platos Fríos 

Chips de Patata Violeta 

Crujiente de Wasabi 

Piruleta de Parmesano 

Bombón de Foie Rebozado con Frutos Secos 

Pincho de Tataki a la Soja 

Pincho de Salmón Marinado a la Vainilla Bourbon 

Montadito de Chutney de Tomate con Bacalao Esqueixado 

 

Surtido de Chupitos 

Ceviche de Vieira 

Aguacate con Xangurro 

Gazpacho de Sandia 

 

Selección platos calientes 

Brocheta de Caracol de Borgoña con Secreto Ibérico 

Brocheta de Tomate Cherry, Pimiento de Padrón y Ternera a la Mostaza Antigua 

Cazuela de Langostinos al Ajillo 

Croquetas caseras de Jamón Ibérico en Tres Texturas 

 

Buffet 

Tabla de Quesos, Surtido en 5 Variedades 

Jamón Ibérico al Corte 

Huevos Fritos de Codorniz con Tostaditas de Sobrasada 

 

Buffet de Arroces y Pastas 

Arroz Negro 

Arroz de Marisco 

Risotto de Ajos Tiernos y Gambas 

Fideuá de Ceps 

 

45,00 € / pers. (niños hasta 12 años gratuito) 

Precios con iva incluido 



Gastronomía desglosada por persona 

 

Entrantes  

Crema de Gamba Roja al Estragón con su Picadillo 

15,00 € / pers. 

 

Crema de Ceps y su Propio crujiente 

15,00 € / pers. 

 

Crema Pera Fría con Chicharrones de Pato 

18,00 € / pers. 

 

Bavaroise de Alcachofa y Buey de Mar 

22,00 € / pers. 

 

Tulipa de Flor con Mix de Lechugas, y Habitas Baby Salteadas con Langostinos al  

Aroma de Menta 

22,00 € / pers. 

 

Tarrina de Foie Micuit Caramelizada con Compota de manzana y Tostas 

25,00 € / pers. 

 

Ensalada de ½ Bogavante con Crema de Manzana a la Vainilla 

30,00 € / pers. 

 

Carpaccio de Ternera Relleno de Foie con Brocheta de Cigala y Langostino 

26,00 € / pers. 

 

Carpaccio de Rape con Pistachos y Parmesano con Vinagreta de Mandarina 

26,00 € / pers. 

 

 

 

Precios con iva incluido 



Platos principales 

PESCADOS 

Tronco de Rape con Salsa Romesco y Langostinos 

29,00  € / pers. 

 

Rollito de Dorada Rellena de Espinacas Frescas, Tomate y Langostino Sobre Lecho 

de Verduras y Suave Salsa de Gambas 

26,00  € / pers. 

 

Colita de Rape a la Barquera con Langostinos y Almejas Sobre Fondo de Patata 

28,00  € / pers. 

 

Suprema de Rodaballo con Timbal de Patata a la Sobrasada 

28,00  € / pers. 

 

CARNES 

Solomillo de Cerdo Albardado con Tocino Ibérico, Atadillo de Espárragos y Cremoso 

de patata trufado con Salsa de Vino Tino 

22,00 € / pers. 

 

Media Espadilta de Cordero Asado al Estilo Aranda con Patata Panadera,y 

Espárragos con Bacon 

30,00 € / pers. 

 

Solomillo de Buey con Foie Natural al Oporto, Graten de patatas, cebollitas, y  

Atadillo de Zanahoria 

29,00 € / pers. 

 

Espaldita de Cordero Rellena de Manzana Asada en Cocción de 12 Horas 

30,00 € / pers. 

 

Magret de Pato con Piña y Salsa de Ron 

26,00 € / pers. 

Precios con iva incluido 

 



POSTRES  

 

Helado de Marc de Cava con Coulis de Frutos Rojos en Copa Dry Martín 

7,00 € / pers.  

Mini Choc de Chocolate con Helado de Vainilla 

7,00 € / pers.  

Sopa de Piña con Coulis Frutos Rojos 

7,00 € / pers.  

Brownie de Chocolate Blanco con Helado de Toffe 

7,00 € / pers.  

Brocheta de Fruta con Crema Catalana Quemada 

7,00 € / pers.  

Tatin de Manzana 

7,00 € / pers.  

 

 

 

Pastel Nupcial (incluido en el precio del menú) 

Tarta Sacher 

Selva Negra 

Massini 

 

 

 

 

Bodega (incluido en el precio del menú) 

Selección de Bodega del Hotel Barceló Montserrat (Blanco, Tinto y Cava) 

Aguas Minerales 

Cafés 

Precios con iva incluido 

 

 

 

 

 



MENU INFANTIL 

Entrantes  

Canelones de Carne Gratinados con Parmesano 

Espaguetis ó Macarrones (Napolitana, Boloñesa o Carbonara) 

Plato combinado de Croquetas de Pollo, Ensaladilla Rusa y Jamón de York 

Pizza Individual de Jamón York, Queso y Tomate 

 

Platos principales 

Pechuga de Pollo Empanada 

Pechuga de Pollo a la Plancha  

Muslo de Pollo al Horno 

Bistec de Ternera Empanado 

Hamburguesa de Ternera a la Parrilla 

 

Dos Guarniciones a Elegir 

Guisantes Salteados 

Tomate al Horno 

Patatas Fritas 

Patatas al Horno 

Puré de Patata 

 

Postres 

Helado Variado y Pastel Nupcial 

 

Bodega 

Refrescos y Aguas Minerales 

 

38 € / pers.  

(Un primero, un segundo con dos guarniciones y un postre. El menú ha de ser el 

mismo para todos los niños) 

 

MEDIO MENÚ INFANTIL 

25 € / pers.(Se compone de un único plato a elegir con dos guarniciones, helado y 

pastel)        Precios con iva incluido 



Carro de licores (incluido en el menú) 

Licores de frutas (manzana y melocotón) 

Baileys 

Crema catalana 

Pacharán 

Torres X 

Anís dulce 

Anís seco 

Orujo hiervas 

Orujo blanco 

J&B 

 

Barra libre (ver precio en servicios complementarios) 

Ron 

Bacardi 

Cacique 

 

Vodka 

Eristoff 

 

Ginebra 

Gordons 

 

Whiskys 

J&B 

Ballantines 

 

Aperitivos 

Martini Blanco 

 

Licores 

Baileys 

 

Cava 

Refrescos 



Servicios complementarios 
 

* Música / Discoteca ………………………………………………………….……. 790,00 € 

(2 horas de discoteca a partir de que se abra el baile, más amenización durante el 

aperitivo y el banquete) 

Hora extra de discoteca …………………………………………….…….. 406,00 € 

 

* Barra libre ……………………………………………………………….. 14,00 € / persona 

(2 horas de barra libre. Se abre cuando empieza la discoteca) 

Hora extra de barra libre ……………………………………...….. 8,00 € / persona 

 

* Tarjetas personalizadas ……………………………………..…………….. 79,00 € / total 

 

* Fundas ………………………………………………………..…………………… incluidas  

 

* Ceremonia civil ……………………………………………………..…………….. 600,00 € 

(Incluye el montaje y desmontaje, el material, la decoración floral y la música) 

* Carpa adicional para la ceremonia civil……………………….…1.200 € 

* Carpa adicional para el aperitivo…………………………………1.200 € 

 

* Ramos de flores para regalo ……………………………….………. según presupuesto 

 

* Figuritas de novios para regalo ………………………………...….. según presupuesto 

 

 

Gastronomía complementaria 
* Resopón: 

- chocolate con churros …………………………………………………. 4,80 € / persona 

- buffet de fruta fresca ……………………………………………………. 4,30 € / persona 

- buffet de minibocaditos ………………………………………………… 3,50 € / persona 

 

Precios con iva incluido 

 

 



Obsequio del Hotel Barceló Montserrat 
 

*  La Suite Nupcial en el Hotel Barceló Montserrat la noche de bodas en régimen de 

alojamiento y desayuno (room service), con tratamiento especial incluyendo botella 

de cava, fresas y albornoz con zapatillas. 

 

* Tratamiento de belleza “Facial Express”, para la novia en nuestro centro de salud y 

belleza. 

 

* Tratamiento de belleza “Facial Express”, para el novio en  nuestro centro de salud y 

belleza. 

 

* Minutas de boda para todos los invitados. 

 

* Menú degustación para 6 personas. 

 

* Garaje gratuito (plazas de parking sujetas a disponibilidad). 

 

* 10 % de descuento sobre la tarifa publicada en el momento de realizar la reserva. 

 

* Busca entre tus invitados a la próxima pareja. 

Os invitamos a pasar un fin de semana en pensión completa, un circuito de aguas y 

una chocoterapia para dos personas en el Hotel Barceló Montserrat si de tu boda 

nace otra boda con nosotros. 

 

 



Condiciones Generales 
 

* Seguimiento de la boda; 

La organización de la boda será realizada por el dpto. comercial, el cual llevará un 

seguimiento personalizado con los novios. El día de la boda serán recibidos por una 

persona responsable del hotel. 

 

* Confirmación de la reserva; 

Se podrá realizar una pre-reserva del día y del salón con una duración de una 

semana para ultimar detalles. La reserva quedará confirmada realizando un contrato 

de arras y dejando un importe de 1.000,00 €, el cual se descontará del importe total 

de la factura. 

 

* Forma de pago; 

El 25 % del total de la factura se realizará en la prueba de menú, el 50% del total se 

realizará 15 días antes del evento y el resto se abonará al finalizar el banquete o al 

hacer el check-out de la habitación nupcial. 

 

* Modalidad de pago; 

El pago se realizará mediante tarjeta de crédito, transferencia o en efectivo. 

 

* Prueba de menú;  

La prueba de menú se realizará 2 o 3 meses antes del banquete, en la cual estarán 

invitadas 6 personas. 

 

* Lista de invitados; 

La lista de invitados se entregará 15 días antes del evento. Dicha lista se puede 

modificar hasta las 72 horas antes del evento, subiendo o bajando el número de 

comensales. Pasado dicho plazo, toda persona que se anule de la lista se deberá 

abonar. 

 

* Proveedores;  

El hotel se encargará de reservar con sus proveedores todo producto que se refiera a 

la boda, así como la decoración floral, la música, etc. Todo cambio que se quiera o 

se deba hacer deberá estar comentado con el dpto. comercial del hotel. 

 



* Fotografía; 

El hotel no tiene exclusividad de fotógrafos, pero sí dispone de tres empresas de 

fotografía para facilitar el trabajo. 

 

* Suplementos; 

Cualquier producto o servicio no detallado en el presupuesto o contrato inicial puede 

conllevar una facturación a parte.  

 

* Seguro de deterioro, rotura y robo de material del hotel; 

El hotel no se hace responsable del deterioro, rotura o robo de las pertenencias del 

cliente. En caso de desperfecto en los materiales o instalaciones del hotel, el cliente 

se compromete a pagar los gastos de reposición o reparación. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


