
MENÚ BUFFET TEMATICO 
“Buffet Mediterráneo” US $45.00 p/p

Aperitivos:
Tartaleta de Aguacate y Camarones,  Canapés de Queso,  

Canapés de Roast Beef., Canapés de jamón, Chicharroncito de 
Pollo (caliente), Mini Albóndigas Criollo  (caliente)

Entrantes Fríos:
Bacalao,  Tallota con huevos de mariscos, Camarones aliñados, 

Papas con atún, Ropa vieja

Ensaladas simples:

Repollo,  Zanahoria, Tomates, Lechuga, Pepino

Ensaladas compuestas:
Ensalada Caprichosa,  Ensalada Rusa, Ensalada de arroz y 

mariscos

Entrantes Calientes:
Crema de Zanahoria.  

Platos Fuertes:
Pierna de cerdo braceada, Entrecote de res con salsa de 
pimientas verdes,  Cordonblue de cerdo, Pollo a la parrilla 

marinado a las finas hierbas, Filete de carite con mantequilla de 
camarón, Suprema de dorado con salsa de alcaparras,  Lasaña a 

la patichati, Paella de pollo con verduras, Vegetales ondulados 
mixtos tallota de rellena de carne y frutos secos, Papas al vapor 

con queso

Variedad de Postres ó Placeres Dulces:
Flan de coco,  Tarta de almendras, Brazo gitano de chocolate, 
Bizcocho miserable,  Muse de chocolate, Cuque de almendra, 
Tarta de piña, Tarta de nueces, Tartaleta de limón, Café, Té o 

Infusiones 

COFFEE BREAKS 
TEMATIZADOS 

“ Despertador” US $3.00 p/p
Café Local, Leche  Caliente, Selección 
de Té e Infusiones,  Jugo Naranja, Jugo 

de Piña, Jugo de Melón, Té Frío, 
Refrescos, Jugo de Tomate

“Buen Amanecer” US $6.00 p/p
Café Local, Leche Fría, Leche Caliente, 

Selección de Té, Jugos Variados 
Naturales, Refrescos, Pastelería, 

Bollería

BARCELÓ BÁVARO CONVENTION CENTER

La mejor combinación entre negocios & placer

Estas tarifas No incluyen impuestos

10 % de Impuestos Alimentos & Bebidas 

16 % de ITBIS Impuesto de Ley 

CENA DE GALA
“Servicio Plateado” US $45.00

Entradas

Piña Tropical con Camarones al Hinojo

Crema de Auyama al Queso Azul
Plato Fuerte

Tournedos de Res Asado con Hierbas 
Aromáticas, Patatas y Salteado de 

Verduras

Postre

Bomba de Chocolate en Salsa de Frutas 
de la Pasión


