
COFFEE BREAKS
Café americano, descafeinado, té, infusiones,
agua, jugo de naranja natural y refrescos; y

galletas.

$4.50 USD

MEDIO DÍA
Café americano, descafeinado, té, infusiones,
Mini bocadillos variados ( 2 pzas. Por persona),

bollería recién horneada, quesos, carnes frías, jugo
fresco champagne nacional, vino blanco y tinto

de la Casa.

$14.00 USD

MENÚ DE GALA

MENU 1

Ensaladita de vieiras con vinagreta de lima

Bisque de langosta

Sorbete de limón con vodka

Filete de buey Wellington

Crème brûlée

Café y petit fours

4 tiempos  $54.00 USD

3 tiempos  $44.00 USD

MENU 2

Carpaccio de buey a la pimienta verde

Consomé Celestina

Sorbete al Champagne

Rack de cordero al romero

Pastel caribeño de piña con coco

Café y petit fours

4 tiempos  $63.00 USD

3 tiempos  $53.00 USD

CENA BUFFET & NOCHES TEMA

FIESTA TACOS & TEQUILA

Cocktail de bienvenida

Tequila “Adelitas”

Selección de panes recién horneados

Ceviche bar

Estación de tacos

Salsas & Guarniciones

Postres

$42.00 USD por persona

FESTIVAL DE MARISCOS

Cocktail de bienvenida

Selección de panes recién horneados

Sopa 

Isla de ensaladas

Aderezos & Guarniciones

Ceviche bar

Quesos y fiambres

De la parrilla

Postres

$77.00 USD por persona

*Precios por grupos de mínimo 100 personas.
*Grupos más pequeños de 100 personas, por favor 

preguntar por más opciones. 
*Dos horas de bar abierto nacional incluidas.

Montajes en la playa $30.00 USD por persona

Productos sujetos a disponibilidad 

Más opciones de menús disponibles

Impuestos y Servicios incluidos

Precios por persona en dólares americanos y 
sujetos a cambio sin previo aviso


