COFFEE BREAKS

COFFE 1
Zumo de frutas
Café, leche infusiones
Agua mineral
Bolleria surtida
Precio por persona 6,50 €
COFFE 2
Zumo de frutas
Café, leche infusiones
Agua mineral
Mini sandwiches variados
Bolleria surtida
Precio por persona 10,28 €

MENUS DE TRABAJO

MENU TRABAJO 1
Ensalada caprese con aceite de albahaca

Entrecotte de ternera con verduritas
salteadas y patatas al vapor

Tarta de manzana en hojaldre con helado de
vainilla

MENU TRABAJO 2

Parrillada de verduras de temporada con
provolone gratinado

Lomo de lubina a la plancha con patatas
panaderas y aceite de perejil

Ensalada de frutas frescas con helado de
mandarina

MENU TRABAJO 3

Ensalada de salmén ahumado, aguacates y
huevas de trucha

Magret de pato con reduccion de Pedro
Ximenez

Brownie de chocolate con helado de vainilla

Precio por persona 47 € (cualquiera de los
tres menus)

MENU DE GALA

MENU GALA1

Carabinero a la parrilla servido con puré cremoso de
patatas, ciruelas pasas y pifiones

Carrillada de Cerdo ibérico guisada con anis estrellado con
patatas al natural

Nuestra version del tiramisu con helado de café
Incluye: pan, agua mineral, y café.
suplemento licores 4€
Bodega:

Vino blanco, Vino tinto, Cava Brut
suplemento licores 4€
Precio por persona 85 €
MENU GALA 2

Rape horneado con polvo de setas sobre pisto de verduras
y crema de azafran.

Solomillo de ternera roja con jugo trufado y patatas graten.

Ensalada de frutas frescas con granizado de albahaca y
jarabe de menta

Incluye: pan, agua mineral, y café.
suplemento licores 4€
Bodega:

Vino blanco, Vino tinto, Cava Brut
suplemento licores 4€

Precio por persona 89 €

COCKTAIL

Precio por persona desde 37,50 € (con
bebidas)

BUFFET

Precio por persona desde 42 € ( bebidas no
incluidas)

7% 1.V.A. no incluido
Més opciones de menu disponibles
Posiblidad de elaborar su propio menu



