
 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 1 
 

APERITIVOS FRIOS 
 

Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
 

Ensalada de Ibéricos con tapenade de boquerones en vinagre y nube de avellana 
**** 

Coca de dorada con cebolleta confitada y tapenade de olivas al ajillo 
**** 

Tiramisú Barceló con salsa de frutas silvestres 
**** 

Dulces Navideños 
 
 

 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 43,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona 
  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 2 
 

APERITIVOS FRIOS 
 

Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
 

Surtido de pescadito frito (Individual) 
**** 

Presa Ibérica confitada con cous cous de coliflor y crema de boniato asado. 
O 

Gallo frito con verduras salteadas al hinojo y salsa americana. 
**** 

Sopa de mascarpone con sorbete de mandarina y manzana asada. 
**** 

Dulces Navideños 
 

 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
 
PVP: 43,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona 
  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 3 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
 

Carpacho de boletus con ensalada a la catalana 
**** 

Merluza glaseada con su brandada al ajillo y zanahorias salteadas 
O 

Cordero confitado al tomillo con crema de higo a la canela 
**** 

Sabayón de naranja con espuma de yogurt y crujiente de mango. 
**** 

Dulces Navideños 
 

 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 44,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 4 
 

APERITIVOS FRIOS 
 

Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
 

Ensalada de bacalao confitado con emulsión de piquillo y langostinos al ajillo. 
**** 

Lomo de atún con cebollitas al casis y sopa de tomate asado a la hierbabuena. 
O 

Solomillo de cerdo ibérico empanado al pesto con patatas confitadas en manteca 
colora 
***** 

Biscuit helado de almendras con salsa de chocolate caliente 
**** 

Dulces Navideños 
 

 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 46,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 5 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
 

Surtido de embutido ibérico 
 (Jamón, chorizo, salchichón, caña de lomo, morcón) 

**** 
Lomo de bacalao a baja temperatura con esqueixada de piquillos y setas 

O  
Secreto Ibérico con salteado de habitas, jamón, gambas y aroma de amontillado 

**** 
Flan de chocolate Blanco con granizado de café irlandés. 

**** 
Dulces Navideños 

 
 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 51,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

  

MENÚ NAVIDAD 6 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
Ensalada de langostinos en texturas 

**** 
Carpaccio de boletus con ensalada a la catalana 

**** 
Lomo de rape lacado con butifarra chiclanera y emulsion de mango 

O 
Lomo de ternera con canelón de maíz y setas salteadas 

**** 
Bavaroise de Ron al coco con sorbete de piña y jugo de menta 

**** 
Dulces Navideños 

 
 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 53,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  
  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 7 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
Surtido de embutido ibérico 

**** 
Ensalada de bacalao confitado con emulsión de piquillos y langostinos al ajillo 

**** 
Secreto Ibérico con salteado de habitas, jamón y gambas al aroma de amontillado 

O 
Coca de dorada con cebolleta confitada y tapenade de olivas al ajillo 

**** 
Biscuit helado de almendras con salsa de chocolate caliente 

**** 
Dulces Navideños 

 
 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Romeral D.O. Rioja 
Vino Blanco:           Romeral D.O Rioja 

Cava:                               Codorniu 
Licores de Frutas 

Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 58,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  
  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

MENÚ NAVIDAD 8 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
 

Ensalada de bacalao confitado con emulsión de piquillos y langostinos al ajillo 
**** 

Crema de marisco con gambón rebozado y langostino envuelto en pasta kataifi 
**** 

- Sorbete de Mango - 
**** 

Merluza glaseada con su brandada al ajillo y zanahorias salteadas 
O 

Lomo de ternera con canelón de maíz y setas salteadas 
**** 

Tiramisú Barceló con salsa de frutas silvestres 
**** 

Dulces Navideños 
 
Bodega       

Vino tinto:    Crianza Beronia D.O. Rioja 
Vino Blanco:       b   castillo de san diego  

D.O. tierras de Cádiz 
Cava:                               Codorniu 

Licores de Frutas 
Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 60,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

 

MENÚ NAVIDAD 9 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
Esqueixada de bogavante con aderezo de su coral  

**** 
Carpacho de boletus con ensalada a la catalana 

**** 
Sorbete de mojito 

**** 
Lomo de rape lacado con butifarra chiclanera y emulsión de mango 

O 
Solomillo de cerdo ibérico empanado al pesto con patatas confitadas en manteca “colorá” 

**** 
Sabayón de naranja con espuma de yogurt y crujiente de mango 

**** 
Dulces Navideños 

 
Bodega 

Vino tinto:    Crianza Beronia D.O. Rioja 
Vino Blanco:          castillo de san diego  

D.O. tierras de Cádiz 
Cava:                               Codorniu 

Licores de Frutas 
Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 69,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

 
MENÚ NAVIDAD 10 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
  

Ensalada de bogavante con ravioli de alboronia 
**** 

Carpacho de boletus con ensalada a la catalana  
**** 

- Sorbete de mojito - 
**** 

Rape lacado con butifarra chiclanera y emulsión de mango 
O 

Cordero confitado al aroma de tomillo con crema de higo a la canela 
**** 

Surtido de postres  
(Tiramisú Barceló, Sabayón de naranja, Biscuit helado de almendra y brocheta de fruta) 

**** 
Dulces Navideños 

Bodega 
Vino tinto:    Reserva Beronia D.O. Rioja 
Vino Blanco:          castillo de san diego  

D.O. tierras de Cádiz 
Cava:                               Codorniu 

Licores de Frutas 
Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

PVP: 72,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

 MENÚ NAVIDAD 11 
 
APERITIVOS FRIOS 

 
Chupito de gazpacho andaluz 
Coca de escalibada y antxoa 

Cucharita de pulpo a la gallega 
Espuma de ajo blanco y melón 

Rollito de salmón a la vainilla 
 

APERITIVOS CALIENTES 
 

Gamba kataifi 
Mini bombita de morcilla con al-i-olí de ajo tostado 

Brocheta de fritura gaditana 
Croquetas caseras de payoyo 

Boquerón relleno de pimiento del piquillo 
 

MENÚ 
Selección de mariscos  

(Cigalas cocidas, gambas blancas cocidas, langostinos a la plancha, navajas a la plancha, almejas al limón, cañaillas cocidas 
y bocas de cangrejo cocidas) 

**** 
- Sorbete de limón y menta - 

**** 
Solomillo de buey con foie braseado al oporto y patatas risoladas al orégano 

**** 
Bavaroise de ron al coco con sorbete de piña y jugo de menta 

**** 
Dulces Navideños 

 
Bodega 

Vino tinto:    Reserva Beronia D.O. Rioja 
Vino Blanco:          castillo de san diego  

D.O. tierras de Cádiz 
Cava:                               Codorniu 

Licores de Frutas 
Refrescos, Cerveza, Agua Mineral, café, té, infusión 

 
PVP: 76,00 € 
   IVA Incluido 
Precio por persona  



 

 
Información y Reservas 
Barceló Cádiz 

Avda. de Andalucía, 89 | 11009 Cádiz  Tel. +34 956242600 | Fax. +34 956242601 

 
 
 
Suplementos  
 
 
Suplemento de surtido Ibérico (Jamón, Caña de Lomo, Queso Manchego): 6,00 

€ 

Suplemento de marisco:          Según Mercado 
(Precios por persona) 
 

Suplemento de Vino: (Precios por persona) 
 

 Crianza Beronia D.O Rioja:      1,20€ 

 Reserva Beronia D.O. Rioja:      3,00
€ 

 Torre Celeste D.O. Ribera del Duero:     2,50
€ 

 Legaris D.O. Ribera del Duero:      3,00
€ 

 Tierra Blanca D.O. Tierras de Cádiz:     1,00
€ 

 Castillo de San Diego D.O. Tierras de Cádiz, Barbadillo  1,20
€ 

 
Fuente de Chocolate con guarnición de frutas y Biscuit:  (Precios por persona) 4,00 € 
Buffet Golosinas (Gominolas, caramelos, etc.…): (Precios por persona)  2,00 

€
 

 

Suplemento de champagne francés Möet Chandom: (Por botella)   60,00
€ 

 

BARRA LIBRE (Precios por persona) 

Dos horas (mínimo):         15,00
€ 

Hora adicional:             6,00
€ 

(Medios audiovisuales no incluidos) 
 
 
 

OFERTA DE ALOJAMIENTO Barceló Cádiz (POR CELEBRACION BANQUETE NAVIDAD):  50,00
€* 

 

 
 

*Régimen de Alojamiento y Desayuno Buffet. 
Oferta sujeta a disponibilidad  
solo disponible para clientes con celebración de banquete navideño en el hotel. 
 


