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Barceló Montecastillo Resort 
 

Jerez de la Frontera 

Te ponemos un Castillo…



 
 

 
 

Estimados señores, 
 

Deseamos agradecerles el interés mostrado hacia Barceló Montecastillo Resort 
y muy especialmente, que hayan considerado la posibilidad de contar con 
nosotros para la celebración de su Boda. 

 
El marco incomparable que les ofrece nuestro Resort, la idoneidad   de 
nuestros salones y muy particularmente, el esmero, la atención y el cuidado 
que tratamos constantemente de ponerle al servicio que ofrecemos, 
consideramos que sin duda contribuirá a lograr el completo éxito del evento. 
Ése y no otro, es nuestro principal propósito. 
 
El Hotel Barceló Montecastillo está preparado con el fin de convertir su boda en 
un día especial. Por esto, ponemos a su disposición una exclusiva selección de 
servicios y una dilatada experiencia en la organización de este tipo de eventos. 
 
Los novios que depositen su confianza en nosotros, contarán con el 
asesoramiento personalizado del Equipo de Convenciones y Banquetes del 
Hotel, el cual les facilitará toda la información y apoyo que puedan necesitar, 
colaborando para garantizar que el día de su boda sea una experiencia 
inolvidable. 

 
Agradeciéndoles su atención, confiamos en que nuestra propuesta acabe 
siendo de su agrado. Si necesitasen cualquier información adicional, no duden 
en contactarnos a través del teléfono 956 151 200 o vía correo electrónico: 
montecastillo@barcelo.com 

 
 

Muy cordialmente, 
 
 
 
 

Ignacio Martín Ondé 
Director 
Barceló Montecastillo Resort 

 
 



 
 

ESPECIALES ATENCIONES PARA LOS NOVIOS 
 
 

Para todas las bodas que se celebren en Barceló Montecastillo Resort nos 
resultará un placer ofrecer las siguientes ventajas para los novios: 
 

 La celebración del banquete nupcial siempre será ofrecida en salones 
privados. 

 
 Un menú degustación gratuito para seis personas. En caso de ser el 

número de invitados inferior a 100 personas, dicho menú degustación 
gratuito será para 2 personas. Todo ello, siempre que el banquete 
nupcial termine celebrándose en nuestras instalaciones. 

 
 Especiales menús infantiles para niños menores de 10 años. 

 
 La Noche de Bodas con estancia en una de nuestras Suites, con unas 

muy particulares atenciones de bienvenida… cava, flores, exclusivas 
amenities, frutas… y a la mañana siguiente, un exquisito y delicioso 
desayuno buffet. 

 
 Masaje de 30 minutos para la pareja en nuestro SPA el día siguiente a la 

celebración. 
 

 Tarifas muy especiales de alojamiento para todos aquellos invitados que 
deseen alojarse el día del enlace. Sujetas a disponibilidad y temporada. 

 
 Hermosos centros de flores tanto para la mesa presidencial como para 

las de todos los invitados. 
 

 Menús impresos y personalizados en cada mesa. 
 

 Protocolo de mesas.  
 

 
 
 
 
 



 
 

Nos complace presentarles nuestra variedad de menús elaborados 
por nuestro Chef de Cocina. Los mismos, podrían ser 
perfectamente combinados o adaptados a sus gustos y 
preferencias. 

 
MENÚ Nº1  
 
Cocktail  Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos  Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Ensalada de Salmón Ahumado con Langostinos y vinagreta de Caviar 
Mujol 
 
Solomillo de Ibérico macerado al vino fino con Jabugo y Setas 
(Calabacín andaluza, trigueros y patata confitada) 
 
Semifrío de Praliné de avellanas con salsa de mandarinas 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Tierra Blanca DO. Tierras de Cádiz 
Vino Tinto Ederra crianza DO. Rioja 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Codorníu Brut Nature 
 
Precio: 55 € IVA Incluido 



 
 

MENÚ Nº2 
 
Cocktail  Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos  Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Popurrí de lechugas con virutas de foie, jamón de pato y vinagreta de 
Módena 
 
Lomo de merluza al horno con espinacas sobre patatas panaderas y 
vino de manzana 
 
Gambeta helada al chantilly y caramelo con virutas de chocolate 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Tierra Blanca DO. Tierras de Cádiz 
Vino Tinto Ederra crianza DO. Rioja 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Codorníu Brut Nature 
 
 
Precio: 55 € IVA Incluido 

 
 

 
 



 
 

MENÚ Nº3 
 
Cocktail  Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos  Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Crema de coliflor con almejas y toques de aceite de albahaca 
 
Sorbete de Limón y Cava 
 
Pierna de cordero rellena de cola de toro con cous-cous mozárabe 
y salsa de tomate seco (Pequeñas coles en agridulce y pimiento rojo) 
 
Parfait de chocolate al whisky y crema de café 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Marqués de Irún DO. Rueda 
Vino Tinto Beronia crianza DO. Rioja 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Codorníu 1551 
 
 
Precio: 60 € IVA Incluido 

 
 

 



 
 

MENÚ Nº4 
 
Cocktail  Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos  Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Ensalada de Escalibada con queso de Cabra y vinagreta de Tapenade 
 
Sorbete de Mandarina y Moscatel 
 
Suprema de Lubina sobre compota de Calabacines y Bilbaína de 
Tomate 
(Patatas torneadas al azafrán y manojito de judías verdes) 
 
Canelón de mus de chocolate con  
Sabayon de Oloroso y galleta de caramelo 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Marqués de Irún DO. Rueda 
Vino Tinto Beronia crianza DO. Rioja 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Codorníu 1551 
 
 
Precio: 60 € IVA Incluido 
 



 
 

MENÚ Nº5 
 
Cocktail  Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Ensalada de langostino y Calamar relleno con delicias  
de mar y vinagreta de Mariscos, brotes de alfalfa  
y mezclun de lechugas de temporada 
 
Sorbete Frambuesa con reducción de Balsámico 
 
Solomillo de Buey en dos texturas con aceite de trufas 
(Manojito de zanahorias, patatas grateen y mini berenjena) 
 
Dúo de chocolate blanco y negro con bizcocho de café  
y teja de crocanti a la menta 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Marqués de Irún DO. Rueda 
Vino Tinto Beronia crianza DO. Rioja 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Codorníu 1551 
 
 
Precio: 62 € IVA Incluido 



 
 

MENÚ Nº6 
 
Cocktail Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Caldo de pescados y mariscos al perfume de Hinojo trabado con pan de 
ajo 
 
Quiche de Setas con hierbas frescas y vinagreta de Trufas 
 
Rape asado con Romescu, Chicharrones de Jamón y Escaluñas 
confitadas 
(Trigueros en tempura y tortilla de camarones) 
 
Canelón de Chocolate y Sorbete de Mandarina 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Marqués de Irún DO. Rueda 
Vino Tinto Beronia crianza DO. Rioja 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Codorníu 1551 
 
 
Precio: 64 € IVA Incluido 
 



 
 

MENÚ Nº7 
 
Cocktail Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos  Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Timbal de Langostinos y Tagliatelli fresco con Guacamol al vinagre de 
balsámico 
 
Sorbete de Piña Colada 
 
Solomillo de ternera con reducción de vino Oporto y salsa de pimienta de 
Java 
(Grateen de Batata y Salvia, mini calabacín y endibia braseada) 
 
Bizcocho Helado de Chocolate con salsa de Azafrán 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Fray German Verdejo DO. Rueda  
Vino Tinto Valdubón Roble DO. Rivera del Duero 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Anna de Codorníu 
 
 
Precio: 74 € IVA Incluido 
 



 
 

MENÚ Nº8 
 
Cocktail Nupcial 
 
Surtido de Ibéricos  Jamón, Queso y Caña de lomo 
Blinis de Brandada de bacalao con aceite de cibule 
Canutillos de Jamón cocido con queso y espárrago 
Dúo de chupitos, gazpacho y ajo blanco 
Tosta de color con compota de manzana y virutas de mojama 
Adobo de Cazón 
Crujiente de langostinos 
Satay de ave 
Croquetitas de Jamón Ibérico hechas en casa 
Choquitos de la Bahía 
 
Menú Nupcial 
 
Medio bogavante asado con reducción de Pedro Ximénez  
y rissoto de Calabaza 
 
Sorbete Mango con Vodka 
 
Escalopines de ternera blanca con foie, Colmenillas y popurrí de 
verduras al tomillo 
 
Helado de queso a la miel de azahar con frutos rojos 
 
Café y Mignardices 
 
Vino Blanco Fray German Verdejo DO. Rueda  
Vino Tinto Valdubón Roble DO. Rivera del Duero 
Aguas Minerales 
Refrescos 
Cervezas 
Cava Anna de Codorníu 
 
 
Precio: 84 € IVA Incluido 

 
 



 
 

 
Nuestras sugerencias de platos para Bodas y Banquetes 

 
 

Plato 1 
Caldo de caza menor con setas y trufas negras al bayon de Río Viejo 

 
 

Plato 2 
Pastel de Salmón Templado y espinacas con salsa de puerros  

y crujiente de cereales 
 
 

Plato 3 
Ensalada de Perdiz fría con lechugas de temporada y reducción de escabeche 

 
 

Plato 4 
Rodaballo asado con reducción de vino fino y salsa de pan frito 

(Trigueros, manojo de zanahorias) 
 
 

Plato 5 
Solomillo relleno de Jabugo con espinacas y pasas al vino de Oloroso 

(Patatas confitadas, Calabacines Andaluza y endibias braseadas) 
 
 

Plato 6 
Divina Marquesa de chocolate con salsa de Cafeto y espuma de Coco 

 
 
Consultar precios. 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

Opciones para complementar, si lo desea, el menú elegido: 
 
 
 

Jamón de Jabugo …………………………. 11 € 

Queso manchego curado ………………………….  4 € 

Caña de lomo ibérica …………………………. 8 € 

Gambas blancas …………………………. 11 € 

Langostinos de Sanlucar …………………………. 11 € 

Foie de pato …………………………. 11 € 

Paté de cabracho …………………………. 7 € 

Paté de ave a la pimienta …………………………. 7 € 

 
 
Precios por persona, IVA incluido. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 
 

MENÚ INFANTIL Nº1 
 
 
Pasta con tomate frito al orégano 
 
Escalope de ternera con patatas fritas 
 
Tarta nupcial y helado 
 
Refrescos, zumos y agua mineral 
 
 
Precio: 20 € IVA incluido 
 
 
 
 
MENÚ INFANTIL Nº2 
 
 
Pizza 
 
Suprema de pollo empanado con patatas fritas 
 
Tarta nupcial y helado 
 
Refrescos, zumos y agua mineral 
 
 
Precio: 20 € IVA incluido 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 



 
 

SERVICIOS OPCIONALES  
 
Barra Libre 
 

La barra libre tendrá un tiempo máximo de duración de 4 horas siendo su 
precio por persona de 23 €, calculando que se ofrezca para el 75 % de los 
invitados)  
 
Recena 
 

A elegir entre uno de estos platos: montadito ibérico, de lomo o mixto, huevos 
fritos con chorizo, mini sándwich o taquitos de tortilla. Precio por persona: 4 € 
con gominolas incluidas. 
 
Bodas Civiles 
 

Sin cargo adicional alguno, Barceló Montecastillo Resort pone a su disposición 
sugerentes y variados espacios tanto en su interior como en su exterior 
 
Servicio de cuidadora infantil 
 

Consúltenos nuestros precios y disponibilidad 
 
Tratamientos de Spa 
 

Paquetes muy especiales y personalizados tanto para él como para ella con 
una promoción del 20 % de descuento. 
 
    Para Ella:  

o Velo del Sultán                                  90 € -  20%  =  72 €  
o Tratamiento de perlas                       85 € -  20 % =  68 €  
o Facial a elegir                                    65 € -  20 % =  52 €  

     
   Para Él: 

o Termo - geoterapia                            80 € -  20%  =  64€ 
o Masaje corporal con aceites esenciales               64€ -  20%  =   52€  
o Chocolaterapia                                            85 € -  20%  =  68€ 

 
IVA incluido 

 
NOTA: El 7% de IVA está incluido en todos los precios, estando este sujeto a cambios 
gubernamentales. 



 
 

FORMA DE PAGO 
 

 
 Se abonará la cantidad de 1.000 € en concepto de reserva y bloqueo de 

fecha en el momento en que la misma, quede confirmada. 
 

 30 días antes de la celebración del evento, se abonará el 25 % del 
importe correspondiente a la totalidad de los servicios contratados. 

 
 14 días antes del evento y tras quedar confirmado el nº definitivo de 

invitados, se procederá a abonar el 50 % del importe perteneciente al 
conjunto de los servicios contratados. 

 
 La cantidad restante, se hará efectiva a la finalización del evento, una 

vez descontados los pagos mencionados con anterioridad. 
 

 
Barceló Montecastillo Resort quedará eximido de realizar los servicios 
acordados en caso de incumplimiento de alguna de estas condiciones. 
 
 
 
La reserva se realiza mediante la entrega de 1.000 € en concepto de 
fianza, en caso de anulación, dicha fianza cubrirá gastos de cancelación. 
Los pagos se realizarán mediante transferencia bancaria, enviándonos 
posteriormente vía correo electrónico: montecastillo@barcelo.com, vía 
fax: 956 151209, el justificante de la misma. 
 
Nuestros datos bancarios: 
 
Banca March 
CCC 0061 0338 31 0004150116 
Iban: Es25 0061 0338 3100 04150116 
Plaza del Arenal, 2 
11402 Jerez de la Frontera 
Código Swift: BMARES2M 
 


