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RESTAURANT SEA FOOD



== BUFFET DE ENTRADAS

) g SOPAS Y CREMAS

g’

- SOPA DE POLLO

- BISQUE DE LANGOSTA
- CREMA DE ALMEJAS

P
&1 PLATOS PRINCIPALES

PESCADOS Y MARISCOS

- RODAJA DE SALMON EN SALSA DE NARANJA'Y SOJA

- CHILLO EN MANTEQUILLA

Papas panaderas, salsa tartara y vinagre de malta

- CAMARONES A LA PARRILLA

Esparragos grillados al pimentén

- FLORES DE MERO Y CALABACIN

Sobre jardin de patatas y trigueros

- CRUJIENTE DE MEJILLONES SOBRE PESTO

DE TOMATE Y ALI OLI DE ANCHOAS

- TENTACULOS DE PULPO A LA BRASA

Patatas asadas al ajo

- RAVIOLI DE LANGOSTA 'Y SALSA BISQUE

SALSAS
- AJILLO / TARTARA / MANTEQUILLA CON AJO

PASTA
- ESPAGUETIS NEGRO AL FRUTO DE MARE

CARNES Y AVES

- SOLOMILLO DE RES
Con Puré de Papa Ajo salsa de Vino Rojo
y Tomate a la Vainilla

- PECHUGA DE POLLO AL PESTO DE TOMATE

Con grano entero de arroz (arroz salvaje)
salteado con vegetales y tofu

VEGETARIANOS
- HONGOS RELLENOS DE PURE DE ZANAHORIAS

Con esparragos trigueros

MENU DE NINOS

- SALCHICHAS RELLENAS DE QUESO CHEDAR
- MACARRONES AL TOMATE
- BASTONES DE MOZARELLA
- DEDITOS DE MERO EMPANIZADO

POSTRES
- BUFFET DE POSTRES ESPECIALES

PyCCKMf/’[

BY®ET 3AKYCOK

CYIIbl 1 KPEMbI

- KYPUHBIV CYTI

- OMAP BMCK

- KPEM M3 MOPCKOTO ITETYHIKA

OCHOBHDIE B/TIOTA

PBIBA 1 MOPEITPOJYKTbI
- CTEMK U3 JIOCOCH B ATIEJIbCMHOBO-
COEBOM COYCE
- KPACHBIV TYIIMAH CO CIMBOYHBIM MACJIOM
3aredeHslit KapTodenb ¢ COycoM Tap Tap, COMOLOBBII YKCYC
- KPEBETKNM HA I'PUJIE
Crnapyka Ha rpuje ¢ IepunKoM
- JAHTYCT HA TPUMJIE
KapTodenproe mope [TapmeTup co cBeXX1Mu oBOLIaMI
- XPYCTAIIME MUV HA TOMATHOM IIECTO
" AVIOJIN C AHYOYCAMMU.
- JKAPEHHBIE OCbMIMHOI'M
Kaprodenp u yecHOk Ha rpue
- PABMOJIN CJIAHI'YCTOM B CJIMBOYHOM COYCE

COYChbl
- YECHOYHBIN / TAPTAP / YECHOYHOE MACJIO

ITACTA
- YEPHBIE CITATETTY C MOPEIIPOJIYKTAMM

MACO NIITULTA
- TOBAXDbA BBIPE3KA
C gecHOKOM ITope 1 TOMATHBII COYC KpacHOe
BIHO C BaHU/IBIO

- KYPMHAA TPYIKA TOMATHAA PESTO
Bcero 3epHa puca ( guxuii puc ) o6>kapeHHbIe
c oBoIamu 1 Tody

BETETAPMMAHCKUE
- I'PVIBBI ®APIIMPOBAHHBIE ITIOPE 13 MOPKOBM

C puKoit criapxxeit

MEHIO TSI HETEN
- COCMICKM ®APIIVPOBAHHBIE CBIPOM YEJJJAP

- MAKAPOHBI C TOMATHBIM COYCOM

- TIAJIOUYKM MOILIAPEJIJIbI

- PBIBHBIE TTAJIOYKM 113 MEPO B [TIAH/POBKE

IECEPT
- CIIEITVAJIbHBIE HIBEJICKUY CTOJI IECEPT




Portugués

BUFFET DE ENTRADAS

SOPAS E CREMES
- SOPA DE FRANGO
- BISQUE DE LAGOSTA
- CREME DE AMEIJOAS

PRATOS PRINCIPAIS

PEIXES E MARISCOS

- POSTA DE SALMAO EM MOLHO DE LARANJA E SOJA

- CHILLO NA MANTEIGA

Rodelas de batata salteadas, molho tartaro e vinagre de malte

- CAMAROES NA GRELHA
Aspargos grelhados com pimentéo

- FLOR DE MERO E ABOBRINHA
Sobre travesseiro de batata e aspargo selvagem

- CROCANTE DE MEXILHOES SOBRE PESTO
DE TOMATE E ALI OLI DE ANCHOVAS
- TENTACULO DE POLVO NA BRASA
Batatas assadas ao alho
- RAVIOLI DE LAGOSTA E MOLHO BISQUE

MOLHOS
- AJILLO / TARTARO / MANTEIGA COM ALHO

MACARRAOQ
- ESPAGUETE NEGRO COM FRUTOS DO MAR

CARNES E AVES
- CONTRAFILE
Com puré de batata, alho, molho de vinho tinto
e tomate com baunilha

- PEITO DE FRANGO AO PESTO DE TOMATE
Com arroz selvagem salteado com vegetais e tofu

VEGETARIANOS

- COGUMELOS RECHEADOS COM PURE DE CENOURAS

Com espargos

MENU PARA CRIANCAS

- SALSICHA RECHEADA DE QUEIJO CHEDDAR
- MACARRAO COM TOMATE

- BASTOES DE MUCARELA

- BASTOES DE MERO A MILANESA

SOBREMESAS
- BUFFET DE SOBREMESAS ESPECIAIS

Eng]ish

BUFFET OF STARTERS

SOUPS AND BROTHS
- CHICKEN SOUP

- LOBSTER BISQUE

- CLAM CHOWDER

MAIN COURSES

FISH AND SEAFOOD
- SALMON FILLET IN ORANGE AND SOY SAUCE
- CHILLO IN BUTTER
Baking potatoes, tartar sauce and malt vinegar
- GRILLED SHRIMP
Grilled pimento asparagus
- FLOWERS GROUPER AND COURGETTE
Garden style potatoes and Asparagus
- CRUNCHY MUSSELS ON TOMATO WITH PESTO
AND AIOLI OF ANCHOVYS
- GRILLED OCTOPUS TENTICLES
Grilled garlic potatoes
- LOBSTER RAVIOLI WITH BISQUE SAUCE

SAUCES
- GARLIC/ TARTAR / GARLIC BUTTER

PASTA
- BLACK SPAGHETTI AL FRUTTI DI MARE

MEAT AND POULTRY
- FILLET OF BEEF
Whith mashed garlic potatoes red wine
Sauce and vanilla - infused tomato
- CHICKEN BREAST WITH TOMATO PESTO
With wuld rice and sauteed vegetables an tofu

VEGETARIANS

- MUSHROOMS STUFFED WITH CARROT PUREE

With asparagus

CHILDREN’S MENU
- CHEDDAR-STUFFED SAUSAGES
- MACARONI WITH TOMATO SAUCE
- MOZZARELLA STICKS
- BREADED GROUPER STICKS

DESSERTS
- SPECIAL DESSER BUFFET




7/) BUFFET D’ENTREES
o i

CO  SOUPESET VELOUTES

()0 - SOUPE DE POULET

(: - BISQUE DE HOMARD

CU - RAGOUT DE PALOURDES
E PLATS PRINCIPAUX
POISSONS ET FRUITS DE MER

- FILET DE SAUMON ACCOMPAGNE

D’UNE SAUCE ORANGE ET SOJA
- VIVANEAU AU BEURRE

Pommes de terre boulangeres,de sauce tartare

et de vinaigre de Malt
. CREVETTES GRILLEE

Asperges grillées au paprika
- FLEURS DE MEROU ET COURGETTE

Dans un jardin de pommes de terre et asperges vertes
- CROUSTILLANT DE MOULES SUR PESTO

DE TOMATE ET D’ANCHOIS ALI OLI
- TENTACULES DE POULPE BRAISES

Pommes de terre roties a lail
- RAVIOLI DE LANGOUSTE A LA BISQUE

SAUCES
- AJILLO / TARTARE / BEURRE D’AIL

PATES
- SPAGHETTI NOIRS AUX FRUITS DE MER

VIANDES ET VOLAILLES
- ALOYAU DE BOEUF
Accompangne de sa puree de pomme de terre al ail, de a sauce
Auvin rouge et de ses tomates a la vanille
- ESCALOPE DE POULET AU PESTO ROUGE
Accompagnee riz agrain entier (riz sauvage)
Saute aux lagumes et au tofu

VEGETARIENS
- CHAMPIGNONS FARCIS DE PUREE DE CAROTTES

Avec asperges

MENU ENFANTS

- SAUCISSES FOURREES AU CHEDDAR
- MACARONI A LA TOMATE

- BATONNETS DE MOZZARELLA

- BATONNETS DE MEROU PANES

DESSERTS
- BUFFET DE DESSERTS SPECIAUX

Deutsch

BUFFET ANMELDUNGEN

SOUPES ET VELOUTES

. HUHNERSUPPE

- LOBSTER BISQUE

- VENUSMUSCHELCREMESUPPE

HAUPTGERICHTE

FISCH UND MEERESFRUCHTE
- LACHSKOTELETT MIT ORANGEN-SOJA-SAUCE
- CHILLO MIT BUTTER
Dazu béckerinkartoffeln, sauce tartare und malzessig
- GEGRILLTE SHRIMPS
Gegrillter Spargel mit Paprikapulver
- BLUTEN VON ZACKENBARSCH
Garten aus kartoffeln und wildem spargel
- KNUSPRIGE MUSCHELN AUF TOMATENPESTO
UND SARDELLEN-AIOLI
- OKTOPUSTENTAKEL VOM HOLZKOHLEGRILL
Bratkartoffeln mit Knoblauch
- LANGUSTENRAVIOLI MIT ,,BISQUE“-SAUCE

SAUCEN
- KNOBLAUCHSAUCE / SAUCE TARTARE /
KNOBLAUCHBUTTER

NUDELN
- SCHWARZE SPAGHETTI MIT MEERESFRUCHTEN

FLEISCH UND GEFLUGEL
- RINDERF FILET
Mit Knoblauch-kartoffelpuree rotweinsauce
und vanille-tomaten

- HAHNCHENBRUST MIT TOMATEN -PESTO
Dazu vollkornreis (wildreis ) gemuse und tofu

KINDERTELLER
- PILZE GEFULLT MIT KAROTTENPUREE
Mit spargel

KINDERTELLER

- WURSTCHEN MIT CHEDDAR-KASE GEFULLT
- MAKKARONI MIT TOMATEN SAUCE
- BATONNETS DE MOZZARELLA

- PANIERTE FISCHSTABCHEN VOM ZACKENBARSCH

NACHSPEISEN
- SPEZIELLES NACHTISCHBUFFE




