
Entradas

MEDIDAS DE SEGURIDAD Y LIMPIEZA.

Botana Oaxaqueñas
2 Pax

Deliciosa combinación de tasajo (100 grs.), cecina enchilada (100 grs.), chicharrón, quesillo (60

grs.), nopales, guacamole, chorizo (80 grs.), chile güero tatemado y chapulín.

Guacamole con Chapulines
Servido con totopos y salsa mexicana.

Tostadas de Salpicon de Res
3 Pzas

https://www.galileo.center/huatulco_app/agave.php


Ceviches

Ensaladas

Sopas y Cremas

Finas tiritas de carne de res marinadas al limón, acompañadas de aguacate, lechuga, jitomate,

rábano, cilantro, cebolla morada y una deliciosa salsa de habanero para acompañar.

Aguachile de Camarón
100 grs

Marinados con limón, cebolla morada, chile jalapeño, pepino y cilantro.

Ceviche Tropical
100 grs

Pescado, piña, cilantro, rábano, cebolla, gajos de naranja, vinagreta de salsa macha y decorado

con crujiente de camote.

Tostada Agave
Fresca combinación de verdolaga, elote tierno, aguacate, tomate, cebolla morada, chicharrón

crujiente, queso fresco y vinagreta de cacahuate.

Ensalada del Huerto
Servida con tomate cherry, jícama, flor de calabaza, aguacate, champiñón, nopal, espinaca,

vainas de ejote, vinagreta de Jamaica con piquín y decorada con juliana de tortillas.

Sopa de Tortilla
Elaborada a base de caldo de pollo con jitomate, chile guajillo, acompañado con crema, panela,

chile pasilla y trocitos de tortilla.

Crema poblana
Servida con quesillo y granos de elote.



Platos Fuertes

Postres

Tlayuda
Hecha con una tortilla gigante, frijoles, quesillo, col, aguacate y tomate, servida a su elección

con tasajo, cecina o camarón.

Arrachera o Pollo a la Parrilla
200 grs

Servido con papa cambra, champiñones al ajillo y frijoles charros.

Camarones al Coco
180 grs

Servido sobre un delicioso flan napolitano, calabacín asado y salsa de mango y chile.

Róbalo a la talla
160 grs

Marinado con adobo, asado a la parrilla, gratinado con salsa mexicana, mayonesa, acompañado

con arroz y plátano frito.

Enchiladas de Mole Negro de Oaxaca
3 Pzas

Rellenas de pollo o queso panela, servidas con crema, queso y cebolla.

Molcajete mixto
2 Pax

Arrachera (120 grs.), pechuga de pollo (120 grs.), camarón (100 grs.), queso panela (100 grs.),

nopal y cebollitas cambray en salsa verde.

Flan de Elote con Salsa de Rompope

Chocolatísimo Oaxaqueño
Pastel tibio relleno de chocolate servido con helado de vainilla.

Pera Rellena de Requesón
Bañadas con reducción de jamaica y mezcal, sobre compota de guayaba.



Home

Trilogia de Nieves Mexicanas de Fruta de la
Estación.

Buen Provecho
El consumo de productos crudos es bajo su consideración, el hotel recomienda siempre los

términos de sus alimentos bien cocidos.

La comida mexicana es condimentada.

Incluido para todos los huéspedes del hotel. Clientes externos $490.00 MN por persona. Incluye

una copa de vino de la casa.

https://www.galileo.center/huatulco_app/home.php

