ENTRANTES | STARTERS

COPA DE GAZPACHO
Gazpacho

ENSALADILLA DE LANGOSTINOS DE SANLUCAR
Prawn salad

PAPAS ALINADAS CON CEBOLLA Y MELVA
Potatoes, tender onion and tuna salad

TOMATE DE LOS PALACIOS, AGUACATE Y CABALLA
Special local tomato, avocado and tuna salad

TABLA DE JAMON IBERICO Y QUESO MANCHEGO
Iberian Ham D.O. and Spanish Manchego cheese

SURTIDO DE QUESOS ACOMPANADO DE
MERMELADAS CASERAS
Cheese board with homemade jams

SELECCION DE CROQUETAS
Croquettes

TORTILLITAS DE CAMARON
Andalusian shrimp fritters

BOQUERON AL LIMON
Spanish fried anchovies

PARRILLADA DE VERDURAS
Grilled vegetables

HUEVOS ROTOS CON CHORIZO Y PATATAS
Fried eggs, chorizo and fried potatoes

MARY TIERRA | FISH & MEAT

LOMO DE LUBINA ASADA CON VERDURAS SALTEADAS

Sea bass with sauteed vegetables

CARRILLERA IBERICA CON SALSA OPORTO
Iberian cheek with Oporto sauce

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA CON PATATAS

MORTERO
Beef tenderloin with potatoes

CORVINA ASADA AL CALDO CORTO
Meagre fish with vegetables sauce

TOURNEDOR DE CERDO CON CRUJIENTE Y SALSA
DE VINO TINTO
Pork tenderloin with red wine sauce

MENU INFANTIL |CHILDREN" MENU

PECHUGA DE POLLO CON PATATAS FRITAS
Grilled chicken breast with french fries

PASTA CON SALSA DE TOMATE Y QUESO RALLADO
Pasta with tomato sauce and grated cheese

Arroces y fideud: Minimo 2 personas. Precio por persona

Paella and fideud: Min. 2 people. Price per person

Servicio, pan y picos: 2€/persona | Service, bread and sticks: 2€/person
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ARROCES | PAELLA

A BANDA. Calamares
Squids paella

NEGRO
Seafood black paella

SENYORET
Calamares, cazén y cola de gambdn
Squids, dogfish and peeled shrimp

MARISCO
Seafood

VERDURAS DE TEMPORADA
Seasonal vegetables paella

VERDURAS DE TEMPORADA CON POLLO
Vegetable and chicken paella

BOLETUS CON PATO Y FOIE
Boletus, duck and foie paella

BOGAVANTE
Lobster paella

CARABINEROS
Red prawns paella

ARROZ CALDOSO | MELLOW RICE

BOGAVANTE
Lobster mellow rice

CARABINEROS
Red prawns mellow rice

FIDEUA

FIDEUA SENYORET
Squids, dogfish and peeled shrimp

FIDEUA CON VERDURAS DE TEMPORADA
Fideua with seasonal vegetables

POSTRES | DESSERTS

BROWNIE CON SU HELADO
Brownie with ice-cream

TARTA DE QUESO
Cheesecake

SOPA FRIA DE FRESAS ESTOFADAS Y HELADO

Strawberry sorbet with ice-cream

LAMINAS DE FRUTA DE TEMPORADA
Seasonal fruits
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ARROZANTE



VINO BLANCO | WHITE WINE VINO ROSADO | WINE ROSE

VINAS DEL VERO 3,5€ |17€ VINAS DEL VERO
D.0. Somontano ' D.0. Somontano 3,5€ | 18¢€
Vino de la tierra de Cadiz
) CRUZCAMPO SIN GLUTEN 4€
D.O. Rueda CRUZCAMPO BARRIL 33CL 2,75€
TERRAS GAUDA 4,5€ |24€ CRUZCAMPO BARRIL GRANDE 50CL 4€
D.O. Rias Baixas
CRUZCAMPO ESPECIAL 33CL 3,5¢€
BARBADILLO VI FRIZZANTE 4€ |18¢€
Vino de la tierra de Cadiz CRUZCAMPO RADLER 33 CL 3,5€
VINA MEIN |25€ ESTRELLA GALICIA 33CL 3,5€
D.O. Ribeiro
HEINEKEN 33CL 3,5¢€
VINO TINTO | RED WINE 1906 LA MILNUEVE 33CL 4€
BERONIA CRIANZA 4€ | 18€ )
D.O. Rioja HEINEKEN 00 33 CL 3,5¢€
RAMON BILBAO 45€ | 226 AMSTEL TOSTADA 0°0 33CL 4€
D.O. Rioja
VINA ALBERDI | 25¢ CAFE & BEBIDAS | COFFEE & DRINKS
D.O. Rioja
AGUA MINERAL 50CL| Natural water 2,75€
PROTOS 4 22
D.O. Ribera de Duero 5€ | 22€ AGUA MINERAL 1L | Natural water 3€
D.O. Ribera de Duero
AGUA CON GAS 50CL | Sparkling water 3€
PRUNO 4,5€ |2
D.O. Ribera del Duero S l2o8 REFRESCOS 35CL | Soft drinks 2,75€
VINAS DEL VERO 3,5€ [17€ TINTO DE VERANO 3,5€
D.0.S t
' ZUMO DE NARANJA NATURAL 3,5¢
Natural orange juice
VINOS GENEROSOS | FORTIFIED WINES :
ZUMOS | JulF:es ) 2,5€
VERMUT ROJO LUSTAU 1€ (Manzana, pifia, melocotdn, tomate)
(Apple, pineapple, peach, tomato)
PEDRO XIMENEZ | Dulce 2,9€ CAFE SOLO | Expresso 22€
SOLERA 1847 | Oloroso Dulce 2,9€ CAFE CON LECHE | Coffee latte 2,5€
ALFONSO | Oloroso Seco 2,9€ CAFE DESCAFEINADO | Decaf coffee 2,5€
MANZANILLA SOLEAR BARBADILLO 2,9€ TE E INFUSIONES | Tea & Herbal infusions 3€
TIO PEPE | Fino 2,9€

e ARROZANTE
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