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BIENVENU

AU WAGON-RESTAURANT 1928

Cher voyageur,

Nous nous trouvons sur le quai de la gare Internationale de
Canfranc, a I'intérieur d’un veritable wagon-lit semblable a tant
d’autres qui ont traversé ces montagnes pour arriver en France
aux cOtés des convois de marchandises, entre les années 1928 et
1970. L'union culturelle entre la France et ’Aragon est la raison
principale de notre proposition gastronomique.

AYintérieur, le style s’inspire des trains de luxe que traversaient
I’Europe durant les Années folles, ces grands voyages qui duraient
plusieurs jours pour découvrir des paysages abruptes et faire de

curieuses rencontres.

Permettez nous de vous demander de fermer les yeux deux ou trois
secondes pour vous laisser transporter sur le chemin & destination
de Paris-Montparnasse. Paris, berceau des avant-gardes, épicentre
culturel et créatif. Nous allons vous emmener dans un restaurant
classique et éternel avec des tables qui débordent d’élégance et

d’histoires a raconter.

Avant de commencer
le voyage, il ne vous
restera qu’a choisir
entre deux parcours:

.
URDOS CANFRANC

C’est le trajet le plus court, quatre arréts
qui sont une immersion dans la culture
gastronomique des montagnes qui
entourent le col de Somport sur

ses deux versants.

LE GRAND VOYAGE

C’est un hommage au jour qui a vu naitre
La Gare de Canfranc et a ses habitants.
Vous prendrez le train comme le 18 juillet
1928 et vous traverserez la France pour
diner a Paris.

Réveillez tous vos sens, caressez vos émotions et profitez de tout,

accompagné par ’équipe:

Eduardo Salanova, Ana Acin, et leur passion.
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TRAJET

URDOS - CANFRANC

Urdos et Canfranc sont deux villages tres proches communiqués par
les voies du Chemin de Fer. Leur union marque le début d’un grand
changement culturel, un court trajet qui unit I’Espagne et la France. Les
habitants des deux versants des montagnes se sont enrichis en partageant
leurs histoires, leurs produits, leurs recettes typiques, les meilleurs
remedes et surtout leur amour pour la montagne, bénéficiant ainsi d'un
mode de vie véritablement pyrénéen Tout cela a inspiré a réinicier ce trajet
historique dont vous pouvez profiter dans ce wagon restaurant 1928, en
peu de kilomeétres, en moins de temps mais avec tout ce qui est réellement

essentiel.

AMUSES-
BOUCHES

ENTRANTE

a choisir:

FINAL

a choisir:

POSTRE

a choisir:

*

Beurre du jour, huitre francaise et pains
artisanaux de Sayon (Jaca).

Terrine de campagne des Pyrénées, pain de
seigle 100% de Ascara, pickles d’oignon rouge,
cornichons et caprons.

Riz Niral moelleux de Alcolea de Cinca avec du
turbot, ratatouille de Provence, sauce romesco et
une touche de thym.

Foie de canard a la poéle, mousse de panais, feve
tonka et guirlache d’avoine et de fruits secs.

Filet Rossini de boeuf maturé accompagné de
purée de pommes au Pedro Ximenez, sauce
Périgord et rosti de pommes de terre.

Magret de canard, “mille-textures” de carottes
(poudre, chips, minis glacées et purée crémeuse a
la Fleur d’oranger).

Courbine sauvage, blette farcie, sauce bonne

femme, chips de champignons, gel de citrons et
noisettes grillées.

Mousse au chocolat chaud et croquant aux fruits
secs.

“Migas aragonesas dulces”. Mies de pain
aragonaises sucrées.

Notre version de baba au rhum.

85 ¢
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TRAJET

L[ GRAND VOYAG

C'est la grande inauguration du 18 juillet 1928, avec la visite du roi Alfonso
XIII et du président de la République, Monsieur Gaston Doumergue.
L'enthousiasme d'un peuple entier pour diffuser son histoire, préserver sa
valeur et consolider son avenir nous inspire dans cette réinterprétation qui se
méle a notre engagement pour l'avant-garde et le gott.

A partir de ce jour, les trajets vers Paris deviennent quotidiens, et la fusion
culturelle se reflete dans chacune des gares, permettant de découvrir la
gastronomie locale et d'enrichir la tradition aragonaise.

*
AMUSES- Duo de beurres franco-aragonais, huitre francaise,
BOUCHES sabayon gratiné et salade d’agrumes.
GARE DE Gravlax de truite impériale des Pyrénées avec des
CANFRANC notes de citron et gingembre, des pommes, des

algas nori et des concombres.

GARE DE PAU Mi-Cuit de foie de canard cuit dans du Poncho
aragonais, chatni de fraises, granola caramélisé de
baies de Goji et framboises LYO

GARE DE Mousse de parmentier fumé, jaune d’oeuf séché,

BOURDEAUX sauté a la saucisse avec des échalottes et des

& choisir: ciboulettes accompagné de truffes fraiches de
saison.

Riz Niral moelleux d’Alcolea de Cinca avec du
turbot, ratatouille de Provence, sauce romesco et
une touche de thym.

Gratiné Monsieur Dampierre.

GARE DE Veau Orloff style 18 de juillet de 1928 avec
TOURS des petits pois au beurre et gratin dauphinois
a chotsir:

Magret de canard, “mille-textures” de carottes
(poudre,chips, minis glacées et purée crémeuse a
la Fleur d’oranger).

Rouget, mini courgette en deux cuissons,
coquillages et bisque de fruits de mer.

Homard de confit, mousse d’oursin et chips de
coco.

LE TROU NORMAND

POSTRE Mousse au chocolat chaud et croquant aux fruits
a choisir: secs.

“Migas aragonesas dulces”. Mies de pain
aragonaises sucrées.

Notre version d’un Fraisier.

125 ¢
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VAGON WAGON
RESTAURANTE RESTAURANT

FRANCO-ARAGONAISE




