mexico lindo

RESTAURANT



Espanol

ENTRADAS

TACOS AL PASTOR

CHILE POBLANO
Fundido a los 3 quesos con mezcal

CHILE XCATIC
Relleno de camarones

CEVICHE ESTILO ACAPULCO

BOTANAS CALIENTES
Seleccion de antojitos mexicanos

TAMAL YUCATECO BRAZO DE REINA
Con salsa de pepita verde

ENSALADA OAXAQUENA
En vinagreta de epazote y chile jalaperio

LASANA DE JICAMA
Con relish de langosta

EL PATRIOTA
Triple de ceviches: verde, blanco y rojo

TLAYUDAS OAXAQUENAS
Tortillas de maiz con quesillo Oaxaquerio y tasajo de res

SELECCION DE TACOS DEL CHEF

SOPAS

DE LIMA
DE TORTILLA
CREMA DE ELOTE

Altrarmuces Apio Cacahuates Crustaceos Frutos De Céascara
Gluten Huevos Lacteos Moluscos Mostaza

Pescado Sésamo Soja Sulfitos

El consumo de alimentos crudos, asi como la eleccion del término de coccidn para su carne son bajo su propio riesgo



Espanol

El consumo de alimentos crudos, asi como la eleccion del término de coccidn para su carne son bajo su propio riesgo

PLATOS FUERTES

PECHUGA DE POLLO
Rellena con flor de calabaza y trio de moles

VIVA MEXICO
Arrachera marinada con guarnicion tradicional

COCHINITA PIBIL
Cocido al alto vacio con guarnicion yucateca

CAMARON DEL PACIFICO
Con salsa de 3 chiles e infusidn de tamarindo

MIXIOTE DE MERO

LA TRENZA DE FRIDA
Tres carnes con salsa de chile morita

CALABACITA YUCATECA

Rellena con espagueti de vegetales
en salsa rustica de tomate

DUETO DE PESCADO
Salmon y robalo con salsas de epazote y chile pasilla

FAJITAS DE RES O POLLO
Acomparniadas de guacamole y cebollitas asadas

POSTRES

PAN DE ELOTE CON HELADO DE VAINILLA

NUESTRA TIERRA

Cacao y chile meco aromatizado a la
vainilla con maiz nixtamalizado

MARQUESITA

GAZNATE RELLENO
De confitura de frutas rojas

JERICAYA EN CAZUELITA DE BARRO

TORREJAS RELLENAS
De queso en miel de piloncillo

PASTEL DE TRES LECHES
FRUTA DE LA TEMPORADA
SELECCION DE HELADOS



English

The consumption of raw food, as well as the choice of the term cooking for your meat are at your own risk

APPETIZERS

MARINATED PORK TACOS

POBLANO CHILI
And three cheese fondue with mezcal

BLOND XCATIC CHILI
Stuffed with shrimp

ACAPULCO CEVICHE
VARIETY OF WARM MEXICAN APPETIZERS

TRADITIONAL YUCATAN
STYLE "BRAZO DE REINA"

Tamale with a green pumpkin seed sauce

OAXACA SALAD
With wormseed and jalaperio vinaigrette

MEXICAN YAM LASAGNA
With lobster relish

THE PATRIOT
Trio of ceviches: green, white and red

TLAYUDA OAXAQUENA

Corn tortilla with oaxacan string
cheese and beef tasajo

CHEF'S SELECTION OF TACOS

SOUPS

LIME SOUP
TORTILLA SOUP
CORN CREAM

Lupin Celery Peanuts Crustaceans Tree Nuts
Gluten Eggs Milk (Dairy) Molluscs Mustard

Fish Sesame Soy Sulphites



MAIN COURSES

CHICKEN BREAST
Stuffed with pumpkin flower and a trio of mole sauces

VIVA MEXICO
Marinated skirt steak with traditional garnish

YUCATAN SLOW ROASTED
PORK WITH GARNISH
PACIFIC COAST SHRIMP
With 3 chili and tamarind sauce

GROUPER FILLET
Roasted in a mixiote bag

FRIDA'S BRAID

Pork, beef and chicken with a
smoked morita chili sauce

YUCATAN SQUASH

Stuffed with a spaghetti of vegetables
in a rustic tomato salsa

DUET OF SALMON AND SEA BASS
With wormseed and chile pasilla sauces

CHICKEN OR BEEF FAJITAS
Served with guacamole and grilled spring onions

English

DESSERTS

CORN BREAD WITH VANILLA ICE CREAM

OUR EARTH

Cocoa and Meco chilli, with vanilla
fragrance and nixtamalized corn

MARQUESITA

SEMOLINA PASTRY ROLLS
Filled with a forest fruit compote

MEXICAN CREME BRULEE

CHEESE FILLED TORREJAS
Traditional bread dessert with raw sugar syrup

THREE MILK CAKE
SEASONAL FRUIT PLATE
SELECTION OF ICE CREAM

The consumption of raw food, as well as the choice of the term cooking for your meat are at your own risk



ENTREE

TACOS DE VIANDE DE PORC MARINEE

FONDUE DE PIMENT POBLANO
Aux trois fromages et mezcal

PIMENT XCATIC
Farci aux petites crevettes

CEVICHE D'ACAPULCO

CHOIX DE HORS-D'CEUVRE
MEXICAINS CHAUDS

TAMAL DE YUCATAN «BRASS DE REINE»
Bliche en real sauce aux graines de courge

SALADE OAXAQUENA
Et sa vinaigrette d'épazote et de piment jalaperio

LASAGNE DE JICAMA
Assaisonnée a la langouste

LE PATRIOTE
Trio de ceviches: vert, blanc et rouge

TLAYUDA OAXAQUENA

Omelette de mais au fromage d'Oaxaca
et a la viande séchée de beeuf

SELECTION DE TACOS DU CHEF

Francais

POTAGES

SOUPE DE CITRON VERT
SOUPE DE TORTILLA
MAIS EN CREME

Lupin Céleri Arachides Crustacés Fruits a coque

Lait

Glut Cuf
wen e (Produits laitiers)

Mollusques Moutarde

Poisson Sésame Soja Sulfites

La consommation d'aliments crus, ainsi que le choix du terme la cuisson de votre viande est a vos risques et périls



Francais

PLAT PRINCIPAL

BLANC DE POULET
Farci a la fleur de courge et ses trois sauces

VIVE LE MEXIQUE
Hampe marinée et sa garniture traditionnelle

VIANDE DE PORC

Marinée cuite a l'étouffée dans une feuille
de banane et garnison yucateque

CREVETTE DU PACIFIQUE
En sauce aux trois piments et leur infusion de tamarin

MEROU A L'ETOUFFEE
TRESSE FRIDA
Aux trois viandes et sa sauce au piment morita

COURGETTES DU YUCATAN

Farcies de spaghetti aux légumes
avec sa sauce tomate rustique

DUO DE POISSON

Saumon et bar accompagnées de sauces
a l'épazote et piment pasilla

FAJITAS DE BOEUF OU DE POULET

Accompagnées de guacamole et
de petits oignons grillés

DESSERT

PAIN DE MAIS AVEC GLACE A LA VANILLE
NOTRE TERROIR

Cacao et chile meco aromatisé a la vanille
accompagneé de malis nixtamalisé

MARQUESITA

CREPE CROUSTILLANTE
Fourrée a la confiture de fruits rouges

CREME BRULEE JERICAYA

PAIN PERDU
Fourré au fromage et sa cassonade

GATEAU AUX TROIS LAITS
FRUITS DE SAISON
SELECTION DE GLACES

La consommation d'aliments crus, ainsi que le choix du terme la cuisson de votre viande est a vos risques et périls



VORSPEISEN

TACOS NACH SCHAFERART

POBLANO PAPRIKA
Mit 3 Kasesorten und Mezcal gratiniert

XCATIC PAPRIKA
Gefullt mit Krabben

ACAPULCO-CEVICHE

VERSCHIEDENE WARME
MEXIKANISCHE VORSPEISEN

YUCATAN TAMALE
Gefullte teigrolle mit kurbiskernsauce

OAXACA-SALAT

Mit einer Vinaigrette aus Epazote (mexikanischem
Gewurzkraut) und Jalaperio-Chili

MEXIKANISCHE YAMBOHNEN-LASAGNE
Mit hummer-relish

DER PATRIOT
Ceviche-Salat-Trio: grun, weifl und rot

TLAYUDA OAXAQUENA

Maismehl-Tortillas mit Oaxaca-Kase
und Raucherfleisch vom Rind

AUSWAHL DES CHEFS AN TACOS

Deutsch

SUPPEN

LIMETTENSUPPE
TORTILL SUPPE
MAISCREME

Lupinen Sellerie Erdnusse Krebstiere Schalenfriichte

Milch

Weicht Senf
(Milcherzeugnisse) elentiere en

Gluten Eier

Fisch Sesam Soja Sulfite

Der Verzehr von rohen Lebensmitteln sowie die Wahl des Gargrads [hres Fleisches erfolgen auf eigenes Risiko



HAUPTGERICHTE

HUHNERBRUSTFILET

Gefullt mit Kurbisbluten mit dreierlei Mole-Saucen
VIVA MEXICO

Mariniertes Flank-Steak mit traditionellen Beilagen
LANGSAM GEGARTES SPANFERKEL

Mit typischen Yukatan-Beilagen

PAZIFIK-SHRIMP
Mit dreierlei Chili und Tamarinden-Bruhe

ZACKENBARSCH AUS DEM
MIXIOTE-BRATBEUTEL
DREIERLEI FLEISCH

Mit Morita Chili-Sauce
GRUNER KURBIS

Gefullt mit Gemusespaghetti in
rustikaler Tomatensauce

FISCH-DUO

Lachs und Wolfsbarsch, mit Epazote
und Pasilla-Paprika-Sauce

FAJITAS MIT RINDFLEISCH ODER HUHN
Mit Guacamole und gegrillten Fruhlingszwiebeln

Deutsch

DESSERTS

MAISBROT MIT VANILLEEIS

UNSER LAND

Kakao und Meco-Chilis mit Vanillearoma
und nixtamalisiertem Mais

MARQUESITA

SUSSES TEIGROLLCHEN
Gefullt mit Waldfrucht-Kompott

MEXIKANISCHE CREME BRULEE

TORREJAS (ARMER RITTER)
Gefullt mit Kase und Rohrzuckersirup

KUCHEN MIT DREIERLEI MILCHCREME
OBST DER SAISON
VERSCHIEDENE EISSORTEN

Der Verzehr von rohen Lebensmitteln sowie die Wahl des Gargrads [hres Fleisches erfolgen auf eigenes Risiko



[taliano

ANTIPASTI

TACOS AL PASTOR

PEPERONE POBLANO
Ripieno ai tre formaggi e mezcal

PEPERONCINO “XCATIC"
Peperoncino locale poco piccante farcito con gamberi

ACAPULCO CEVICHE

SELEZIONE DI ANTIPASTI
MESSICANI CALDI

TAMALE BRAZO DE REINA

Elaborato a base di farina di mais, ripieno
di pomodori, spinaci, uovo sodo e cotto al
vapore, in salsa di di semi di zucca verde

INSALATA ALLO STILE OAXACA

All'aroma di “epazote” (erba aromatica
locale) e peperoncino jalapegno

MILLE FOGLIE DI JICAMA
Tubero dolce d’'acqua) con relish di aragosta

IL PATRIOTA

Tris di ceviche (insalata di mare
marinata): bianco, verde e rosso

TLAYUDA OAXAQUENA

Tortillas di mais con formaggio Oaxaca
e carne secca di manzo

SELEZIONE DELLO CHEF DI TACOS

ZUPPA

ZUPPA DI LIME (AGRUME TIPICO)
ZUPPA DI TORTILLA
CREM DI MAIS

Lupini Sedano Arachidi Crostacet Frutta a guscio

Glutine Uova Latte (Latticini) Molluschi Senape

Pesce Sesamo Soia Solforosa o Solfiti

Il consumo di alimenti crudi, cosi come la scelta del grado di cottura delle carni, € a proprio rischio



[taliano

PIATTI PRINCIPALI

PETTO DI POLLO

Farcito con fiori di zucca accompagnato
da un tris di salse di mole

VIVA MEXICO
Arrachera marinata con il suo contorno tradizionale

CARNE DI MAIALE
Cucinato al forno con guarnizione del Yucatan

GAMBERI DEL PACIFICO
Con salsa ai tre chile e tamarindo

MIXIOTE DI CERNIA

Tipica forma di cottura yucateca al vapore,
che sirealizza in una foglia di maguey

LA TRECCIA DI FRIDA
Tris di carni con salsa di peperoncino morita

ZUCCHINA DI YUCATAN
Ripiena di spaghetti di vegetali in
salsa di pomodoro rustica

DUETTO DI PESCE

Salmone e robalo con salsa di erbe
e peperoncino pasilla

STRACCIATA DI MANZO E POLLO
Accompagnata con guacamole e cipolline grigliate

DESSERT

PANE DI MAIS CON GELATO ALLA VANIGLIA

LA NOSTRA TERRA

Cacao e chile meco (peperoncino) aromatizzato
alla vaniglia con mais nixtamalizzato

MARQUESITA

CANNOLO DI CIALDA
Farcito con confettura di frutti rossi

JERICAYA
Crema brulé tipica messicana

TORREJAS

A base di pane con formaggio e piloncillo
(tipo di zucchero scuro concentrato)

TARTA AL LATTE
FRUTTA DI STAGIONE
GELATI MISTI

Il consumo di alimenti crudi, cosi come la scelta del grado di cottura delle carni, € a proprio rischio



Pycckun

ITEPBBIE BJIFOIIA

TAKO AJIb ITACTOP

ITEPEILl YNJIN ITIOBJIAHO

PacrinaBrnieHHBIN B TPEX BUZIaX CbIpa C MecKajleM
ITEPELl YNJIU ITIKATUK

PaplIMpoBaHHbBIN KPeBETKaMU

AKAIIVJIBKO YEBUYE

TOPAYME BOTAHAC

AccopTy 13 MEKCUKAHCKMX 3aKyCOK

TAMAIJIE ITO-FOKATAHCKMU «BPACO JE PEMHA»
C 3e1éHBIM COYCOM U3 CeMeueK

CAJIAT OAXAKA

C BMHerpeTHO 3allpaBKoOM U3
MEeKCHKaHCKOrO 4as U [eplia xajarneHbo

JIASAHBA XMKAMA

C coycoM penuil U3 IaHTycTa

JJIb IIATPUOTA

Tpu BUZla ceBUYe: 3e/1IEHBIN, OBl I KPaCHBIN
TJIIAIOOAC OAXAKA

KyKypy3Hble JIeNEKY C 0aXaKCKMM CBIPOM
U JIOMTUKaAMU KOITUYEHOM FOBAOVNHBI

BBIBOP OT IIIE®-TIOBAPA TAKOC

CVIIbI

JIAMMMOBBIN CVII
CVII TOPTUJIBSA
KYKVPY3HBIE KPEMKU

TNionuH Cenbaepen Apaxuc Pakoob6pasHble Opexu
[nioteH Anya Monoko Monntocku lopunua

Pbiba Cesam Con CynbduTbl

H katavdAwon wuwv Tpo@ipwy, kaBwg kat n emAoyr Tou Babuol YPnoipatog Tou KPEATog, Yivetal e SIKr oag euBuvn.



Pycckun

BTOPBIE BJIFOOA

KYPUHAATPYOKA

@apI.LII/IpOBaHHaH TBIKBEHHBIMU IIBETKAMMU,
[IOJIAETCA C TpeMA BMaAaMM CoOyCa MoJie

BUBA MEXUKO

MapnuHOBaHHEIN CTENK appadepa U3
roBAAVHEI (HagpebepHas 4acTh), TOHAETCA C
TPaAVLIVIOHHBIM MEKCMKaHCKUM rapHUPOM

KOUYMHUTA ITMBNJT

YKapkoe 13 CBMHMHBI, MPUTOTOBJIEHHOE Ha Iapy, C
TPaAULMOHHBIM FapHMPOM MojyocTpoBa FOkaTaH

TUXOOKEAHCKME KPEBETKM

B coyce 13 Tpex BUIOB MepLia
YUIIM U YaeM TaMapyuHJO

MMUKCHUOTE U3 MEPOY

KOCHYKA $PUIBI

Tpu Bua Msica ¢ COyCcoOM YMIy MOPUTA
TBIKBA IOKATEKA

@apH.II/IpOBaHHaH OBOILIHBIM CITAareTTu, B
TOMATHOM COYyCe ITO-OAEPEBEHCKU

PBIBHBIN VDT

Jlococr n JIaBpPaK C COyCaMm U3 JINCThEB
MEeKCHMKAHCKOI'O 4ad 1 YNJIN ITaCUJIibA

SAXUTAC U3 TOBAOVHBI NIV KYPUILIBI
[TomaeTcs c )XapeHbIM JIYKOM U ryaKaMojie

TionuH Cenbaepen Apaxuc Pakoob6pasHble Opexu
[nioteH Anga Monoko Monntocku lopunua

Pbiba Cesam Con Cynbdutbl

H katavdAwon wuwv Tpo@ipwy, kaBwg kat n emAoyr Tou Babuol YPnoipatog Tou KPEATog, Yivetal e SIKr oag euBuvn.



Pycckun

HECEPTDHI

KYKYPY3HBIN XJIEB C BAHUJIBHBIM
MOPOX>XEHBIM

HY3CTPA TBEPPA

Kakao u cyméHsbIi 4niy MeKo C apoMaToM
BaHWIM C HUKCTaMaIu3MPOBaHHON KYKYypPy30i1

MAPKM3NUT

TPYBOYKV FTASHATE C HAYMHKOM

3 KOH}UTIOpPA M3 KPACHBIX SAATOL

KPEM XEPUKAMWS B [JIMHAHOM C'OPIIOYKE
CJIAIKME TPEHKU C HAYMHKOWN

/13 TBOpOTa, MpONUTaHHbIE KApaMeJlblo MMJIOHCUITBO
ITMPOXXHOE TP MOJIOKA

CE3OHHBIE ®PYKTBHI

MOPOXXEHOE B ACCOPTUMEHTE

TionuH Cenbaepen Apaxuc Pakoob6pasHble Opexu
[nioteH Anga Monoko Monntocku lopunua

Pbiba Cesam Con Cynbdutbl

H katavdAwon wuwv Tpo@ipwy, kaBwg kat n emAoyr Tou Babuol YPnoipatog Tou KPEATog, Yivetal e SIKr oag euBuvn.



Barcelo

HOTELS & RESORTS



