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CARPACCIO DE PULPO
QI CARPACCIO DE RES
9p) GRANA PADANO GRANDE
GRISSINIS, PANES Y FOCCACIAS
I-I-I MELON CON JAMON SERRANO

TABLA DE EMBUTIDOS
Prosciutto, salami y mortadela

TRIO DE “BRUSCHETTA"
Tomate, albahaca, ajo y perejil

* Estos platillos, por estar elaborados con productos
crudos, pueden representar un determinado riesgo.

ENSALADA CAPRESE
ENSALADA CESAR

ENSALADA CON PESTO
ENSALADA DE ARROZ Y ATUN

ENSALADA ITALIANA
Lechugas verdes y rojas, rucula y cebolla dulce

ENSALADA DE MARISCOS

ENSALADA DE PEPINO CON MOUSSE DE JAMON
ENSALADA DE PAPA Y PULPO

ENSALADA RUSA

MOZZARELLA EMPANIZADO
Al pomodoro con albahaca

ENSALADA DE PIMIENTOS ROJOS
Y AMARILLOS EN ACEITE DE OLIVA

CALABAZAS A LA PARRILLA

SOPA DEL DiA
SOPA MINESTRONE

Altramuces Apio Cacahuates Crustaceos Frutos De Cascara
Gluten Huevos Lacteos Moluscos Mostaza

Pescado Sesamo Soja Sulfitos



CANNELLONI DE CARNE

Con bechamel de foie-gras

FETTUCCINE ALL' ARRABBIATA
GNOCCHI

Con cuatro quesos o tomate

LASAGNA NAPOLITANA

Tomate, jamon, queso, carne picada y bechamel
LINGUINE DE MARISCOS

Langostinos, camarones, mejillones y tomate
PAPPARDELLE A LA BOLOGNESA
RAVIOLI RELLENO DE SETAS

Y AROMA DE TRUFA

En salsa de tomate con calabacin
SPAGUETTI

A la carbonara, al pesto o aglio olio

BERENJENA RELLENA
De verduras y gratinada con queso parmesano

CALZONE

Relleno con queso mozzarella, salsa de tomate,
jamon y champifiones

CHULETA DE PUERCO

Perfumado con vino blanco y romero
ESCALOPINES DE RES A LA MARSALA

FILETE DE ROBALO A LA MEDITERRANEA
Tomates cherry, alcaparras y aceitunas

FILETE DE TERNERA
Con risotto al funghi

OSSOBUCO
Estilo Milan
RISOTTO
Portobello

ROLLO DE POLLO
Relleno de tocino y mozzarella

STROMBOLI
Relleno de queso mozzarella, salsa de tomate y arrachera

TRONCO DE SALMON AL HORNO



CUATRO ESTACIONES
Tomate, mozzarella , jamon, champiriones,
alcachofa y aceitunas negras

CUATRO QUESOS
Mozzarella, gorgonzola, fontina y parmesano

DIABLA
Tomate, mozzarella, albahaca, orégano y salami

HOLBOX
Tomate, queso mozzarella, langosta salteada
con mantequilla y ajo a las finas hierbas

MARGARITA
Tomate, mozzarella y albahaca

FRUTOS DEL MAR
Tomate, mejillon, calamares y gambas

NAPOLITANA
Tomate, mozzarella, anchoas, aceitunas y alcaparras

PROSCIUTTO
Tomate, mozzarella y jamon york

RUSTICA
Tomate, panceta y gorgonzola

SALMON
Tomate, salmdén ahumado, camarodn,
aceitunas negras, rucula y mozzarella

TRATTORIA
Tomate, queso mozzarella, champiriones, jamon
serrano y aceite de oliva con orégano y ajo

VEGETARIANA
Tomate, berenjena, calabaza italiana y pimientos

CANELONES CROCANTES
Rellenos de mousse de queso

COPA DE HELADO

FLAN NAPOLITANO
FRUTA DE TEMPORADA
PANNACOTTA EN COPA

PROFITEROLES
Rellenos de crema chantilly
y recubierto de crema de chocolate

TIRAMISU
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OCTOPUS CARPACCIO

BEEF CARPACCIO

LARGE GRANA PADANO

GRISSINI, BREADS AND FOCACCIA
MELON WITH SERRANO HAM

COLD CUTS PLATTER
Prosciutto, salami and mortadella

BRUSCHETTA TRIO
Tomato, basil, garlic and parsley

* These dishes are prepared with raw ingredients
and can constitute a certain risk.

CAPRESE SALAD
CAESAR SALAD

PESTO SALAD

RICE AND TUNA SALAD

ITALIAN SALAD
Green and red lettuces, arugula and sweet onion

SEAFOOD SALAD

CUCUMBER SALAD WITH HAM MOUSSE
POTATO AND OCTOPUS SALAD
RUSSIAN SALAD

BREADED MOZZARELLA
With tomato sauce and basil

RED AND YELLOW PEPPER SALAD
IN OLIVE OIL
GRILLED ZUCCHINI

MINESTRONE SOUP
SOUP OF THE DAY

Lupin Celery Peanuts Crustaceans Tree Nuts
Gluten Eggs Milk (Dairy) Molluscs Mustard

Fish Sesame Soy Sulphites



BEEF CANNELLONI
With foie-gras bechamel

FETTUCINE ARRABIATA

GNOCCHI
With four cheese or tomato sauce

LASAGNA NAPOLITANO
Tomato, ham, cheese, minced meat and béchamel

LINGUINI WITH FRUITS OF THE SEA
Shrimp , prawns, mussels and tomato

MUSHROOM AND TRUFFLE RAVIOLI
With tomato and zucchini sauce

PAPPARDELLE BOLOGNESE
SPAGUETTI CARBONARA

CALZONE
Filled with mozzarella cheese, tomato sauce,
ham and mushrooms

MILAN-STYLE OSSO BUCO

STROMBOLI
Filled with mozzarella cheese, tomato sauce
and arrachera hanger steak

BEEF SCALLOPS
With marsala wine sauce

VEAL FILLET
Acompanied by mushroom risotto

CHICKEN BREAST
Stuuffed with bacon and mozzarella cheese

PORK CUTLETS
Perfumed with white wine and rosemary

SEA BASS FILLET MEDITERRANEAN STYLE
BAKED TRONCON OF SALMON

EGGPLANT STUFFED
With vegetables gratinated with parmesan



DIAVOLO
Tomato, mozzarella, basil, oregano and salami

FRUTTI DI MARE
Tomato, mussels, calamari and shrimp

HOLBOX
Tomato, mozzarella cheese, sauteed lobster
with butter and garlic with herbs

MARGHERITA
Tomato, mozzarella and basil

NAPOLITANA
Tomato, mozzarella, anchovies, olives and capers

PROSCIUTTO
Tomato, mozzarella and ham

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, gorgonzola, fontina and parmesan

QUATTRO STAGIONI
Tomato, mozzarella, ham, mushroom, artichoke
and black olives

RUSTICA
Tomato, bacon and mozzarella

SALMONE
Tomato, smoked salmon, shrimp,
black olives, rocket and mozzarella

TRATTORIA
Tomato, mozzarella cheese, mushrooms, serrano
ham and olive oil with oregano and garlic

VEGETARIANA
Tomato, eggplant, zucchini and peppers

CARAMEL PUDDING

CRISPY CANNELLONI
Filled with cheese mousse

ICE CREAM
PANNACOTTA

PROFITEROLES
Filled with whipped cream and
covered with chocolate cream

SEASONAL FRUITS
TIRAMISU



[taliano

CARPACCIO DI POLPO

CARPACCIO DI MANZO

GRANA PADANO GRANDE

GRISSINI, PANE E FOCACCE

MELONE CON PROSCIUTTO SERRANO

TAGLIERE DI SALUMI
Prosciutto, salame e mortadella

TRIO DI BRUSCHETTE
Pomodoro, basilico, aglio e prezzemolo

* Servito al tavolo, non disponibile per il tavolo

Teppanyaki. Nota: La disponibilita degli ingredienti
varia a seconda del mercato e della stagione.

INSALATA CAPRESE
INSALATA CESARE
INSALATA AL PESTO
INSALATA DI RISO E TONNO

INSALATA ITALIANA
Lattughe verdi e rosse, rucola e cipolla dolce

INSALATA DI FRUTTI DI MARE

INSALATA DI CETRIOLO CON MOUSSE
DI PROSCIUTTO

INSALATA DI PATATE E POLPO
INSALATA RUSSA

MOZZARELLA IMPANATA
Al pomodoro con basilico

INSALATA DI PEPERONI ROSSI E GIALLI
ALL'OLIO D'OLIVA

ZUCCHINE ALLA GRIGLIA

MINESTRONE
ZUPPA DIL GIORNO

Lupini Sedano Arachidi Crostacei Frutta a guscio

Glutine Uova Latte Molluschi Senape
(Latticini)

Pesce Sesamo Soia Solforosa o Solfiti



CANNELLONI DI CARNE
Con salsa besciamella al fois - gras

FETTUCCINE ALL' ARRABBIATA

GNOCCHI
Ai quattro formaggi o al pomodoro

LASAGNA PARTENOPEA
Pomodoro, prosciutto, formaggio, salsa
bolognese e besciamella

LUINGUINE AI FRUTTI DI MARE
Scampi, gamberi, cozze e pomodoro

PAPPARDELLE ALLA BOLOGNESE
RAVIOLI RIPIENI DI FUNGHI E TARTUFO
In salsa di pomodoro con zucchine

SPAGHETTI
Alla carbonara o al pesto o aglio, olio e peperoncino

CALZONE
Ripieno di mozzarella, salsa di
pomodoro, prosciutto e funghi

STROMBOLI

Ripieno di mozzarella, salsa di
pomodoro e carne di manzo
OSSOBUCO ALLA MILANESE

SCALOPPINE DI VITELLO AL
MARSALA

FILETTO DI VITELLO
Con risotto al funghi

ROTOLO DI POLLO
Ripieno di pancetta e mozzarella

BRACIOLA DI MAIALE ALLA CACCIATORA

FILETTO DI SPIGOLA ALLA MEDITERRANEA
Pomodori pachini, olive e capperi

FILETTO DI SALMONE AL FORNO

MELANZANA FARCITA
Con verdure e gratinata con parmigiano



DIAVOLO

Pomodoro, mozzarella, basilico e salame
FRUTTI DE MARE

Pomodoro, cozze, calamari e gamberi
HOLBOX

Pomodoro, mozzarella, astice saltato
con burro e aglio alle erbe

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella e basilico
NAPOLETANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe, olive e capperi
PROSCIUTTO

Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, gorgonzola, fontina e parmigiano
QUATTRO STAGIONI

Pomodoro, mozzarella, prosciutto,
funghi, carciofini e olive

RUSTICA
Pomodoro, pancetta e gorgonzola
SALMONE

Pomodoro, salmone affumicato, gamberi,
olive nere, rucola e mozzarella

TRATTORIA

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto
crudo e olio d'oliva con origano e aglio

VEGETARIANA
Pomodoro, melanzane, zucchine e peperoni

BUDINO ALLA NAPOLETANA
CANNOLI SICILIANI
FRUTTA DI STAGIONE
GELATO

PANNA COTTA
PROFITEROLES

TIRAMISU



Francais

CARPACCIO DE POULPE
CARPACCIO DE BEUF

GRANA PADANO - GRAND
GRESSINS, PAINS ET FOCACCIAS
MELON AU JAMBON SERRANO

PLANCHE DE CHARCUTERIE
Prosciutto, salami et mortadelle

TRIO DE BRUSCHETTAS
Tomate, basilic, ail et persil

* Ces plats peuvent comporter un certain risque en

raison de leur élaboration a base d'ingrédients crus.

SALADE CAPRESE
SALADE CESAR

SALADE AU PESTO
SALADE DE RIZ ET THON

SALADE ITALIENNE
Laitues vertes et rouges, roquette et oignon doux

SALADE DE FRUITS DE MER

SALADE DE CONCOMBRE A LA MOUSSE
DE JAMBON

SALADE DE POMMES DE TERRE ET POULPE
SALADE RUSSE

MOZZARELLA PANEE
A la sauce tomate et basilic

SALADE DE POIVRONS ROUGES ET JAUNES
A L'HUILE D'OLIVE
COURGETTES GRILLEES

SOUPE DU JOR
SOUPE MINESTRONE

Lupin Céleri Arachides Crustaces Fruits a coque

Gluten Eufs Lait (Produits Mollusques Moutarde
laitiers)

Poisson Sésame Soja Sulfites



AVIOLIS FARCIS AUX CHAMPIGNONS

ET TRUFFES
Ala sauce tomate et aux courgettes

CANNELLONI DE VIANDE
Ala béchamel de foie gras

FETTUCCINE ALL'ARRABBIATA

GNOCCHI
Aux quatre fromages ou a la tomate

LASAGNES NAPOLITAINES
Tomate, jambon, fromage, viande hachée et béchamel

LINGUINE AUX FRUITS DE MER
Langoustines, crevettes, moules et tomates

PAPPARDELLE BOLOGNAISE

SPAGHETTI CARBONARA
Au Pesto Ou A L'huile Et A L'ail

AUBERGINES FARCIES
Aux legumes et gratinées a la parmesane

CALZONE
Rempli avec du fromage mozzarella, sauce tomate,
jambon et champignons

COTELETTES DE PORC
Aromatisées au vin blanc et romarin

ESCALOPES DE BCEUF AU MARSALA

FILET DE VEAU
Et risotto aux champignons

FILET DE BAR A LA FACON

MEDITERRANEENNE
Tomates cherry, capres et olives

FILET DE SAUMON AU FOUR

ROULE DE POULET
Farci au bacon et a la mozzarella

STROMBOLI
Rempli avec du fromage mozzarella, sauce tomate et onglet



DIAVOLO
Tomate, mozzarella, basilic, origan et salami

FRUTTI DI MARE
Tomate, moules, calamars et crevettes

HOLBOX
Tomate, mozzarella, homard sauté avec
beurre et ail aux herbes

MARGHERITA
Tomate, mozzarella et basilic

NAPOLITANA
Tomate, mozzarella, anchois, olives et capres

PROSCIUTTO

Tomate, mozzarella et jambon blanc

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, gorgonzola, fontine et parmesan

QUATTRO STAGIONI
Tomate, mozzarella, jambon, champignons,
artichauts et olives noires

RUSTICA
Tomate, poitrine fumeée et gorgonzola

SALMONE
Tomate, saumon fumé, crevettes, olives noires,
roquette et mozzarella

TRATTORIA
Tomate, mozzarella, champignons, jambon
serrano et huile d'olive a l'origan et a l'ail

VEGETARIANA
Tomates, aubergines, courgettes et poivrons

COUPE DE GLACE

CROCANTIS FOURRES
A la mousse de fromage

FLAN NAPOLITAIN
FRUITS DE SAISON

PROFITEROLES
Ala créme chantilly et recouvertes de chocolat fondant

TIRAMISU
VERRINE DE PANNACOTTA



Deutsch

OKTOPUS-CARPACCIO
RINDER-CARPACCIO

GRANA PADANO GROSS

GRISSINI, BROTE UND FOCACCIA
MELONE MIT SERRANO-SCHINKEN

AUFSCHNITTPLATTE
Prosciutto, Salami und Mortadella

BRUSCHETTA-TRIO
Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Petersilie

* Diese Speisen werden mit rohem Fisch zubereitet
und konnen daher ein Risiko darstellen.

CAPRESE-SALAT
CAESAR-SALAT

PESTO-SALAT

REIS- UND THUNFISCHSALAT

ITALIENISCHER SALAT
Gruner und roter Blattsalat, Rucola und stRe Zwiebel

MEERESFRUCHTESALAT
GURKENSALAT MIT SCHINKENMOUSSE
KARTOFFEL- UND OKTOPUSSALAT
RUSSISCHER SALAT

PANIERTEN MOZZARELLA
Mit Tomatensauce und Bas.iitkum

SALAT AUS ROTEN UND GELBEN PAPRIKA
IN OLIVENOL

GEGRILLTE ZUCCHINI

MINESTRONE GEMUSESUPPE
TAGESSUPPE

Lupinen Sellerie Erdnusse Krebstiere Schalenfriichte

Gluten Eier Milch Weichtiere Senf

(Milcherzeugnisse)

Fisch Sesam Soja Sulfite



CANNELLONI MIT FLEISCHFULLUNG
Und Foie-Gras-Béchamel

FETTUCCINE ALL'ARRABBIATA

GNOCCHI
Quattro formaggi oder mit Tomatensauce

LINGUINE MIT MEERESFRUCHTEN
Garnelen, Krabben, Miesmuscheln und Tomaten

NEAPOLITANISCHE LASAGNE
Mit Tomate, Schinken, Kase, Hackfleisch und Béchamel

PAPPARDELLE BOLOGNESE
PILP-TRUFFEL-RAVIOLI MIT
Tomatensauce und zucchini

SPAGHETTI
Alla Carbonara, mit Pesto oder mit Knoblauch-Chili-Ol

AUBERGINEN
Mit Gemusefullung, Parmesan und gratiniert

CALZONE
Gefullt mit Mozzarella, Tomatensauce,
Schinken und Champignons

HUHNERBRUSTFILETROULADE
Mit Speck-Mozzarella-Fullung

KALBSSCHNITZEL MIT MARSALASAUCE
RINDERFILET MIT PILZRISOTTO
OFENGEGARTER LACHS

SCHWEINEKOTELETT AUF JAGERART
Mit WeiRweinsauce und Rosmarin

STROMBOLI
Gefullt mit Mozzarella, Tomatensauce und Nierenzapfen

WOLFSBARSCHFILET AUF

MEDITERRANE ART
Mit Kirschtomaten, Kapern und Oliven



DIAVOLO

Tomate, Mozzarella, Basilikum, Oregano und Salami
FRUTTI DI MARE

Tomate, Miesmuscheln, Tintenfisch und Garnelen
HOLBOX

Tomaten, Mozzarella, sautierter Hummer mit
Matequilla und Knoblauch mit Krautern

MARGHERITA

Tomate, Mozzarella und Basilikum
NAPOLITANA

Tomate, Mozzarella, Anchovis, Oliven und Kapern
PROSCIUTTO

Tomate, Mozzarella und gekochter Schinken
QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, Gorgonzola, Fontina und Parmesan
QUATTRO STAGIONI

Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons,
Artischocken und schwarze Oliven

RUSTICA
Tomate, Speck und Gorgonzola
SALMONE

Tomate, Raucherlachs, Krabben, schwarze
Oliven, Rucola und Mozzarella

TRATTORIA

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Serranoschinken
und Olivenodl mit Oregano und Knoblauch

VEGETARIANA
Tomate, Aubergine, italienischer Kurbis und Paprika

EISBECHER

KNUSPRIGE CANNELLONI
Gefullt mit Frischkasemousse

NAPOLITANISCHER PUDDING
OBST DER SAISON

PANNACOTTA IM DESSERTKELCH
TIRAMISU

WINDBEUTEL
Mit Chantilly-Fullung und Schokoladenfondant



Pycckun

KAPIIAYY0 13 OCBMMHOTA
KAPITIAYYO U3 TOBAOVHBI

TPAHA ITAJJAHO (BOJIBIIIA A ITOPIIV )
T'PVICCUHMU, XJIEB U POKAYYA

ObIHA C XAMOHOM CEPPAHO

MACHAS TAPEJIKA
[IpowmyTTO, CanaMu 1 MopTajenna

TPUO BPYCKETT
Tomartsl, 6a3MINK, YECHOK U MTeTPYIIKA

* [lomaua 3a cTomOM, He AOCTYIIHO 32 CTOJIOM
Tenanpsaku. [IpyMeuaHue: Be160p MHrpefeHTOB
3aBMCUT OT HaJIM4YMA ¥ Ce30Ha.

CAJIAT KAIIPE3E

CAJIAT LIE3APH

CAJIAT CIIECTO

CAJIAT U3 PUCA U TYHIA

UTAJIbAHCKUW CAJIAT
3enéHsle ¥ KpacHbIe IUCThA canara,
PYKKOJIa U CJTaJKU JIYK

CAJIAT Y13 MOPEITPOLIYKTOB
OT'YPEYHBIN CAJIAT C MYCCOM U3 BETUMHBI
CAJIAT 3 KAPTO®EJII U OCBMMHOT A
PYCCKWM CAJIAT

MOILIAPEJIJIA BITAHMPOBKE
C ToMaTHBIM COYCOM U 6a3UIMKOM

CAJIAT 13 KPACHOTI'O M YXEJITOI'O ITEPIIA
B OJINBKOBOM MACIJIE

JXAPEHBIE HA TPMJIE HYKVHU

JIronuH Cenbpiepeit Apaxwuc Pakoob6pa3sHele Opexu
TnoTen Sitna Mornoko Monmocku Topunia

Priba Cesam Cosa CynbduTst



JIABAHBA ITO-HEAIIOJIMTAHCKHA

[ToMuAaopel, XaMoH, ChIp, pybieHoe
MSICO U coyC bGelaMenb

KAHHEJIJIOHU C MAACOM

[Togm coycoMm Gemamerns ¢ dya-rpa

HBOKKM

C yeTbIpbMA BUAAMM ChIpa UJY TOMaTHBIM COyCOM
ITAITAPOEJIJIE C COYCOM BOJIOHBE3E
PABUNOJIN C BEJIBIMU TPUBAMU

[Tox coycoM c TprodenbHBIM apOMaTOM
CIIATETTHU

A na kapb6oHapa, C COyCcOM IeCTO UK alionu

PABNOJIN CTPUBAMMU U TPIOSEJIEM
B TOMATHOM COYCE C HIVKKVHU

PETYUYMHU APABBATA

KAJIBLIOHE

C HauMHKOM "3 MOIIapeJlibl, TOMATHOTO
COoyCa, XaMOHa U IIaMIIMHBbOHOB

CTPOMBOJIN

C HauMHKOM U3 MOLlapeIbl,
TOMAaTHOTO COyCa M TOBALMHBI

TOBAXXbM OTEMBHBIE IIO-MAPCAJIBCKU
TEJIAYBE ®UJIE

C pusoTTo 1 rpubamu

PYJIETUKU U3 KYPUHOI'O ®UJIE

C 6eKOHOM U MOLlapesion

CBMHOE PEBPBIIIKO

ApomMaTu3npoBaHHOE 6e/TbIM BUHOM 1 PO3MapMHOM
SWJIE JIABPAKA IIO-CPEAVU3EMHOMOPCKHA
[ToMuzops! YeppH, KATrlepchl U OJIMBKU
3AIIEYEHHBIN JIOCOCh

SAPIIIVVPOBAHHBIE BAKJIAXKAHBI

C oBouamMy, rpaTMHUPOBAHHbIE CBIPOM ITapMe3aH



OAVABOJIO

[ToMupopsl, MoLapesia, 6a3unK, OPeraHo U CasiMu
YETBIPE CBIPA

Mouapesa, roproHi3osa, QOHTMHA U TapMe3aH
KHOLBOSH

Pomidor, syr motsarella, obzharennyy lobster
s matekilloy i chesnokom s zelen'yu

MAPTAPUTA

[ToMuIopE1, MoLlapesia 1 6a3unmK
HEAIIOJINTAHCKAA{

[ToMuIoOpEl, MOLIApesIia, aHYOYChI, OJIMBKY U KaIlepChl
IMMPOLIYTTO

[ToMuIoOpEL, MOLlapesiia 1 BeTYMHA

CJIOCOCEM

[ToMuAoOpHI, KOMTYEHBIN JIOCOCh, KPEBETKY,
MacCJIMHEI, PyKKOJ1a ¥ MoLiapesia

C MOPEITPOAYKTAMMU

[ToMmpopsl, MUAMN, KalTbMaphl U KPEBETKM
JEPEBEHCKAA

[ToMuzopsl, 6eKOH 1 TOPTrOHA30J1a
YETBIPE CE3OHA

HOMI/II[OpBI, MoLapejia, BETYMHA,
MaMIIMHBOHBI, APTUIIOKN 1 MaCJIMHBI

SAMPOL

Pomidor, syr motsarella, griby, vetchina serrano
i olivkovoye maslo s oregano i chesnokom

BETETAPVAHCKAA
[ToMuzopsl, 6aKmaXKaHbl, UyKKVUHY U CIIagKUii reper

TUPAMUCY

ITAHHA-KOTTA B BOKAJIE
XPYCTAIIWE KAHHEJIJIOHAN
C HauMHKOI 13 CBIPHOTO Mycca
IMTPOPUTPOJIN

C HaAYMHKOM 13 B3OUTHIX CJIVBOK,
r/1a3pOBaHHBIE ILIOKOIaIHBIM KPEMOM

CE30HHBIE ®PYKThI
MOPOXXEHOE B BOKAJIE
&JIAH ITIO-HEAIIOJIMTAHCKHU



Barcelo

HOTELS & RESORTS



